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BIGGREENEGE

ISTORIJA

Big Green Egg jkvépta azijietiSko molinio kepimo
indo, kuriam daugiau nei 3000 mety. Sestajame XX a.
deSimtmetyje tukstanciai amerikieciy kariy tarnavo
Japonijoje, kur vadinamieji kamado buvo Simtmecius
naudojami virtuvése. Amerikos kariai paragavo skaniy

ir sultingy patiekaly, pagaminty kamado, jvertino molinio
kepimo indo potencialg ir parsivezé jj namo, j JAV.

Big Green Egg duris atvéré 1974 m. Atlantoje, DZordZijos
valstijoje (JAV). IS pradziy jmoné importavo japoniskus ir kiniSkus
molinius kepimo indus. TaCiau astuntajame XX a. deSimtmetyje
igyvendinant kosmoso programg JAV sukurta daug naujy
medziagy. Atsizvelgiant j grieztus NASA saugumo standartus
aeronautikos pramonéje turéjo bati naudojama tik auk$ciausios
kokybés keramika. Big Green Egg pasidomeéjo NASA sukurta
keramika ir glazGromis ir suprato, kad jos idealiai tinka
SiuolaikiSkai senovinio kamado versijai.

Natdralus molis ir paprasta keramika nepasizymi tvirtumu,
patvarumu, atsparumu jvairioms oro sglygoms ir Silumos izoliacija
— savybémis, kurios budingos NASA sukurtai ir gaminant Big
Green Egg naudojamai keramikai. Pastarajg galima jkaitinti
maziausiai Simtg tokstanciy karty, ir jos kokybé nesuprastés.

Big Green Egg gaminama Meksikoje, Salyje, garséjancioje
ispudinga keraminiy gaminiy istorija ir iSskirtiniais gamybos
metodais. Kepsnines atidzZiai gamina patyre darbuotojai
SiuolaikiSkose nepriekaistingai jrengtose gamybos patalpose.
Pries iSkeliaudamos i§ gamyklos Big Green Egg kepsninés
paskutinj kartg kruop$¢iai patikrinamos. Gamykla gali
pasigirti ISO 9001 UL sertifikatu — tai reiSkia, kad ji atitinka
net griez€iausius kokybés reikalavimus.

Suderinus tradicinj molinj kepimo indg su unikalia auk$&iausios
kokybés keramika ir Siuolaikinémis technologijos tapo jmanoma
sukurti i§skirtinj kepimo prietaisg. Su juo kepimas lauke jgija
kitokig prasme — tape Big Green Egg savininku galésite tuo
mégautis iStisus metus. Dél aukstos kokybés keramikos lauko
temperatira neturi jokios jtakos temperatirai EGG® viduje.

Ir vasarg, ir Ziemg Big Green Egg kepsninéje galésite gaminti
minkstg keptg mésa, gardzig Zuvj su druskos luobele, jary
gérybes ir soty troskinj, kvapnig duong ir traskig picg arba
burnoje tirpstancius desertus.



MODELIAI

Visose Big Green Egg kepsninése yra nerudijanc¢io

plieno traukos angos, nerudijancio plieno grotelés,oro
poveikiui atsparus temperaturos matuoklis, dvifunkcis
metalinis gaubtas ir tvirta danga, sauganti nuo oro poveikio.
Gaminant Big Green Egg naudojama keramika atspari
ivairioms oro sglygoms, bet rekomenduojame nenaudojama
kepsnine uzdengti, kad apsaugotuméte metalines dalis.
Situlome praktiSkus apsauginius apdangalus jvairiy dydziy
— nuo Mini iki XXLarge — kepsninéms.

Mini

Mini turi dviguby vyriy sistema. Si EGG kepsniné sveria 17 kg,
todél idealiai tinka stovyklaujant, plaukiojant jachta ir kitur. Prie
jos priderintas papildomas priedas, tvirtas trikojis su dviem
rankenomis, — tai stabilus pagrindas, su kuriuo Mini kepsning
galésite uzdéti ant sodo stalo, net jei Sis néra atsparus kars¢iui.
Grotelés yra 25 cm skersmens, todél Siame modelyje kepti arba
rakinti galima dviem—keturiems asmenims. Su convEGGtor®
laikikliu galésite gaminti maistg netiesioginéje kaitroje, o ant
ketaus groteliy galésite kepti. Mini mégsta ne tik eiliniai vartotojai,
bet ir profesionalai, jg naudojantys nedideliems patiekalams
gaminti.

MiniMax
MiniMax™ tik 7 cm aukstesné uz Mini, bet gali pasigirti
grotelémis, kuriy skersmuo toks pat kaip Small modelio.

Mini
Grotelés: @ 25 cm
Kepimo pavirsius: 507 cm?

MiniMax
Grotelés: @33 cm
Kepimo pavirsius: 855 cm?
Bendras svoris: 17 kg Bendras svoris: 35 kg

Mini pristatoma be EGG laikiklio.

Del to MiniMax yra kompaktiskas, bet galingas modelis. 855 cm?
kepimo ploto MiniMax kepsninéje galima gaminti maistg SeSiems
asmenims. Siam modeliui taip pat pritaikytas convEGGtor
laikiklis ir ketaus grotelés. Dél nedidelio auk&cCio Sig kepsning
tinka déti ant stalo, o dél santykinai nedidelio 35 kg svorio
MiniMax lengva pernesti i$ vienos vietos j kita. MiniMax turi
dviguby vyriy sistemg ir patogy keturkojj pagrindg su dviem
rankenomis. Sis daugiafunkcis modelis pravers ir namie, ir
kelionéje!

Small

Small modelyje jrengtos spyruoklés, dél kuriy viena ranka lengvai
atidarysite ir uzdarysite keraminj gaubta. Tvirtas pagrindas su
ratukais leidzia EGG kepsnine nesunkiai perkelti i$ vienos vietos
i kitg. Papildomos vietos, pavyzdziui, IékStéms sudéti, suteiks
pridedamos lentynos, pritaikytos Siam modeliui. Dél 33 cm
skersmens groteliy tai kompaktiS8kas modelis, bet jame galima
gaminti maistg keturiems—8eSiems asmenims. Be problemy
iSkepsite viStg, o pasinaudoje netiesiogine kaitra (jdéjus
convEGGitor laikiklj kepsnine galima naudoti kaip orkaite)

vienu metu galésite kepti 2—3 kilogramus mésos.

Medium

Medium, turinti 38 cm skersmens groteles, yra nepaprastai
universalus modelis. Kepkite mésg arba darzoves, rukinkite

Zuvj arba paruo$kite gardy patiekalg ketaus puode — galimybés
neribotos! Gaminsite maistg astuoniems sve€iams? Su Medium
modeliu nesunkiai paruosite gardziausius patiekalus. Pasitelke
netiesioging kaitrg Medium kepsninéje galésite iSkepti 4-6 kg
mésos. Zinoma, galite gaminti ir maZesnémis porcijomis. Medium
pritaikyta daug priedy. Pavyzdziui, pasitelke convEGGtor ir
kepimo akmenj galésite kepti duong ir picas, kuriy pagrindas bus

Medium
Grotelés: @ 38 cm
Kepimo pavirsius: 1,140 cm?

Small
Grotelés: @33 cm
Kepimo pavirsius: 855 cm?

Bendras svoris: 36 kg Bendras svoris: 51 kg



tradkus, visai kaip kepant tradicinéje plyty krosnyje. Medium
sveria 51 kg, bet ji turi tvirtg pagrindg su ratukais, todél
kepsning lengva perkelti i$ vienos vietos j kitg. Dar didesnio
mobilumo suteks speciali rankena. Medium modelj galima
papildyti mediniais Soniniais staliukais.

Large

Large modeliui skirta nejtikétina priedy jvairové. PavyzdZiui, su
antro auks$to groteliy pagalba galima Zenkliai padidinti kepimo
pavirSiy. O jdéje convEGGtor laikiklj ir kepimo akmenj galésite
kepti duong arba didele Seimynine picg. Large modelis yra talpus,
jis tiks naudoti ne tik kasdien, bet ir vaiSinant didelj barj sveciy
vakarelio metu. Ant 46 cm skersmens groteliy pakaks vietos
jvairiems produktams kepti, todél galésite patiekti skirtingy
patiekaly. Galésite vienu metu Salia kepti Zuvj ir darzoves —

ir né vieno patiekalo skonis nepasikeis. Norite kg nors iSkepti
orkaitéje? Uzdékite ant groteliy convEGGtor laikiklj. O gal soCios
ispaniskos paelijos? Sitlome net specialig paelijos keptuve! O dél
dviguby spyruokliy sistemos Large modelj lengvai atidarysite ir
uzdarysite viena ranka. Kaip ir Medium modelyje, galite priderinti
pagrindg su rankena, Sonines lentynas arba patvary stala. 73 kg
svorio Large kepsniné puikiai tiks lauko virtuvéje.

XLarge

XLarge modelis gali pasigirti ne tik visais Large kepsninés
privalumais, bet ir didZiulémis 61 cm skersmens grotelémis. Sioje
kepsninéje galite kepti milziniSkas picas arba dideles bagetes,
kelias (jdarytas) vistas ir net kelis kalakutus vienu metu arba
kelias skirtingas Zuvis. Be antro auksto groteliy XLarge telpa
mazdaug 15 kg mésos, todél §i kepsniné puikiai tinka tikriems
barbekiu entuziastams! Sis EGG modelis daznai naudojamas
restorany terasose. Itin tvirtas XLarge modelio pagrindas

nesunkiai atlaiko 99 kg svorj. Be abejo, prie XLarge kepsnines
galima pritaikyti medines lentynas. Tadiau, kadangi jprastai
maistas joje ruoSiamas daugeliui Zzmoniy, geriausia jg jstatyti

j tvirtg stala.

XXLarge

XXLarge — didziausia Big Green Egg kepsniné. Dél 74 cm
skersmens groteliy ir 4336 cm? kepimo ploto Siame modelyje
galima ruosti daugybe patiekaly vienu metu. Nereikia ne

sakyti, kad XXLarge yra tokia pat universali kaip ir kiti Big Green
Egg modeliai. Su jvairiais priedais, pvz., convEGGtor laikikliu,
XXLarge galima pritaikyti jvairius maisto ruoSimo badus: kepimg
ant groteliy arba orkaitéje, virima, troSkinima, rokinimag ir kepimg
Zemoje temperatiroje. Kaip ir kituose Big Green Egg modeliuose,
taip ir Siame ir eiliniams vartotojams, ir profesionalams lengva
tiksliai reguliuoti temperatarg viduje. Dél to XXLarge iSsiskiria
ne tik dydZiu, bet ir galimybémis.

Large
Grotelés: @ 46 cm
Kepimo pavirsius: 1,688 cm?

Bendras svoris: 73 kg

XLarge
Grotelés: @ 61cm
Kepimo pavirsius: 2,919 cm?
Bendras svoris: 99 kg

XXLarge

Grotelés: @ 74 cm
Kepimo pavirsius: 4,336 cm?
Bendras svoris: 192 kg 5



SVARBIAUSI
REIKMENYS

Aukstos kokybés gabalinés anglys

Labai svarbu naudoti aukstos kokybés anglis, kad suteiktuméte
patiekalams malonaus aromato, pasiektumeéte ir iSlaikytuméte
pageidaujamg temperatirg. Big Green Egg anglys sudarytos

i§ 80 % raudonojo gzuolo ir 20 % pekaninés karijos — tobulas
misinys! Stambus angliy gabalai dega labai létai, po jy lieka
mazai peleny.

Big Green Egg angliy uzdegikliai

Norint Big Green Egg kepsninéje uzdegti anglis pakaks
3 uzdegikliy. Nataraliuose uzdegikliuose néra chemikaly,
jie nesuteikia nemalonaus kvapo arba skonio.

Zarsteklis
Zarsteklis praveréia dél dviejy praktisky priezasgiy: juo galima i§
pagrindo iSimti pelenus ir pakurstyti ugn;.

Peleny semtuvélis

Sudegus aukstos kokybés ekologiSkoms gabalinéms anglims
keraminiame pagrinde lieka stebétinai mazai peleny. Likusius
lengva su Zarstekliu ir peleny semtuvéliu iSimti pro traukos anga.
Semtuvélis puikiai telpa traukos angoje (XXLarge, XLarge, Large
ir Medium modeliuose), taigi tikimybé priSiukslinti lygi nuliui.

Sveitiklis su tinkleliu i$ neradijanéio plieno

Naudodami nertdijancéio plieno Sveitiklj su tinkleliu ir labai ilga
rankena EGG kepsninés groteles nuvalysite nejtikétinai greitai.
Vieliniy $epediy Seriai po kurio laiko ima byreéti. Su Siuo Sveitikliu
taip nenutiks, nes jame jtaisyta nertdijancio plieno kempiné. Kg
daryti, jei ji beveik nusidévejo? Pakeiskite kemping, ir Sveitiklis
vél bus kaip naujas!




PRIEDAI

Big Green Egg iS$ kity iSsiskiria ne vien neribotomis
galimybémis ir iSskirtinai auks$ta pacios kepsninés kokybe.
Platus Siai kepsninei skirty priedy pasirinkimas taip pat
stulbina. Atsizvelgdami j savo kulinarinius siekius Big
Green Egg galite papildyti daugybe priedy. Siuo metu
sitlome per 130 jvairiy priedy, o iSvardytieji zemiau — tik
maza dalelé didziulio asortimento. Visa pasiiilg rasite

apsilanke biggreenegg.eu

Pusménulio formos ketaus grotelés

Sios praktiskos ketaus grotelés yra daugiafunkcés, jos turi ir
glbriuota, ir lygig puses. Lygioji pusé tinka lietiniams, blynams
arba kiausiniams kepti, o glbriuotoji tobulai tinka skrudintiems
sumustiniams arba trapiai Zuvies filé kepti. Kadangi pusménulio
formos ketaus grotelés uzima tik puse kepimo pavirSiaus ploto,
tuo paciu metu galésite kepti ir kitus produktus.

Medzio lentos kepsninei

Medzio lentos mésai ir Zuviai suteiks daugiau skonio ir aromato.
|dékite (vandenyje iSmirkyta) lentg j kepsning ir ant jos iSdéliokite
ingredientus. ISmirkusi lenta rusens ir suteiks puikaus dumy
aromato. Sialome kedro ir alksnio lenty, kurios suteiks skirtingo

aromato.

Ketaus grotelés

Ketaus grotelés maistui suteiks rySkaus skonio, o j tokius
produktus kaip mésa, paukstiena ir darZzovés jrés daily groteliy
rasta.

Kepimo akmuo

Uzdéje kepimo akmenj kartu su convEGGtor laikikliu ant Big
Green Egg kepsninés groteliy galésite be vargo kepti tokius
patiekalus kaip gardi kvapi duona ir pica traskiu pagrindu.
Sialome ir pusménulio formos akmenj (Large ir XLarge
kepsninéms), kad vienu metu galétuméte kepti bandeles

ir skrudinti mésg arba $iltai laikyti jau iSkepta maista.

convEGGtor laikiklis

Keraminis convEGGtor™ laikiklis tarnauja kaip skydas nuo
kaitros, saugantis, kad maistas neturéty tiesioginio saly¢io su
kars¢io Saltiniu. Taip sukuriama orkaité su netiesiogine kaitra.
Tai puikus budas visiems orkaitéje kepamiems patiekalams
ruosti, taip pat smulkiems produktams kepti, gaminti maistg
Zemoje temperaturoje, be to, jis tinka naudoti su ketaus katilu.

Vertikalus vistos laikiklis ir apskrita skys¢iy surinkimo talpa
Su vertikaliu vistos laikikliu labai lengva iSkepti tobulai
apskrudusig vistg arba kalakutg. Mésa, laikoma vertikaliai, iSliks
sultinga, nes paukstiena keps savo riebaluose. Tai praturtina
skonj ir garantuoja traskig odele. Rekomenduojame po vertikaliu
vistos laikikliu padéti apvalig skys€iy surinkimo talpa, kad riebalai
nevarveéty ant angliy.
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PRADZIA

Zemiau pateiktu glaustu naudojimosi vadovu, i kurj
itraukéme naudingy patarimy, susijusiy su trimis
dazniausiai pasitaikanéiais maisto ruosimo bidais,
norétuméme padéti geriau pazinti ir iSnaudoti Big Green
Egg kepsnine. Kelis kartus panaudoje kepsnine daugelj
Zemiau pateikty nurodymy zinosite kaip savo penkis
pirstus.

Norint pasiekti geriausiy rezultaty patariame Big Green Egg
kepsninéje naudoti aukstos kokybés anglis, pvz., masy
gabalines anglis (2r. skyrelj ,Svarbiausi reikmenys®). Sios
anglys iSdega greitai ir Svariai, po jy lieka maziau peleny nei
naudojant malkas arba briketus. Naudojant briketus daug
sunkiau suvaldyti temperatira, be to, kepsniné gali uzsikimsti.

Turint Big Green Egg kepsnine maistg galima ruosti keliais
bldais. Uzdegus kepsnine galima panaudoti skirtingus priedus,
kad Big Green Egg tikty kepti ant groteliy arba orkaitéje, virti,
troskinti, rokinti arba kepti Zemoje temperaturoje.

Kaip uzkurti Big Green Egg

1. Iki krasto prikraukite j keraming ugniadéze angliy. Tarp angliy
iSdéliokite tris Big Green Egg uzdegiklius.

2. Iki galo atitraukite traukos anga, esancig pagrinde, ir uzdekite
uzdegiklius. Kepsninés neuzdenkite. Dél didelio deguonies
kiekio anglys netrukus ims rusenti.

3. Praéjus 10-15 min., kai uzdegikliai iSdegs, sudékite norimus
priedus, priklausomai nuo to, kg gaminsite.

4. Uzdarykite dangtj ir uzdekite dvifunkcj metalinj gaubta.
Nustatykite reikiamg temperatura.

Atminkite! Anglims jsidegus Big Green Egg kepsninés dangcio
per daznai nevarstykite, kad iSlaikytuméte pageidaujama
temperatirg ir neleistuméte uzsidegti tarpinei.
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Temperatiiros valdymas

Trumpai tariant, traukos anga reguliuoja bendrg temperattrg
(tai yra, auks€iausig ribg). Dvifunkcis metalinis gaubtas skirtas
smulkesniems patikslinimams, su juo temperaturg EGG viduje
galésite reguliuoti laipsniy tikslumu.

Norint tiksliai reguliuoti temperatarg prireiks jgudziy. Jei
temperatira per Zema, praverkite traukos anga ir jleiskite
daugiau oro. Norédami greitai padidinti temperatara, iki puses
atidarykite dvifunkcj metalinj gaubta. Kepsninei jkaitus iki
tinkamos temperataros uzstumkite plokstele, bet jsitikinkite,

kad dvifunkcio metalinio gaubto angos visiékai atviros. Sitaip
iSlaikysite vienodg temperatirg. Jei norite temperatirg sumazinti,
uzstumekite traukos angg apacioje ir pusiau uzdarykite angas
metaliniame gaubte. Jei atidarysite dangtj, EGG neatvés — taip
anglis pasieks daugiau deguonies ir jos ims dar smarkiau degti.

ATSARGIAI! Esant aukstai temperatarai reikia imtis atsargumo
priemoniy ir dangtj atidaryti dviem etapais: pirma praverkite
dangtj mazdaug 5 cm, kad j EGG kepsning jeity vésus oras

ir iSeity karStas. Tik po to iki galo atidarykite dangt;.



Temperatura ir kepimo laikas
Siame sgrase rasite jvairiems maisto ruosimo biidams Big Green Egg kepsningje reikalingus nustatymus, temperatirg ir laika.

Gaminimas Svoris .Big Green Egg" Temperatiara Laikas

temperatira centre (apytiksl.)

1 komplektacija
Kepama ant grilio

Darzoveés ir vaisiai 20-100 g 220°C - 2-5 min.
Véziagyviai 20-100 g 220°C 55°C 13 min.
Zuvis 150-250 g 220°C 55°C 13 min.
.COte de boeuf” antrekotas 1 kg 230-250°C 52-58°C 16-20 min.
Sonkaulinis kepsnys 100-250 g 220°C 50-68°C 5-10 min.
Erienos Sonkauliukai 100-250 g 220°C 50-68°C 5-10 min.
Visciukas 150-250 g 150°C 77°C 16-20 min.
Anties kratinélé 3009 190-200°C 54°C 6-8 min.

2 komplektacija
Netiesioginis kepimas

Kiaulienos sprandiné 2-5kg 120°C 65°C 4 uur
Erienos kumpis 2-5 kg 120°C 55°C 3 uur
Uodeginé kumpiné 2-5 kg 120°C 48°C 1,5 uur
Visa vista 1,5 kg 180°C 77°C 75-90 min.
Vistienos Slaunelés 250 ¢ 180°C 77°C 35 - 45 min.
Vistienos kratinélé 250 g 180°C 77°C 16 - 20 min.
Rikymas

Kiaulienos sprandiné 2-5kg 90°C 65°C 8-9 uur
Uodeginé kumpiné 1-3 kg 90°C 48°C 1,5 uur
LaSisa 180 g 90°C 50°C 20-25 min.
3 komplektacija

TroSkinimas

Mésos troskinys 2-8 kg 150°C - 3-4 uur
Darzoviy troskinys 1-5kg 150°C - 20 min.

4 komplektacija
Kepimas ant akmens plokstés

Pica (pagrindas 2-3 mm storio) = 250°C - 6-10 min.
Bulveés su lupena - 150°C - 2-3 uur
Sakninés darZovés su lupena = 150°C - 2-3 uur
Karstas Sokoladinis pyragaitis - 200°C - 10 min.

Po naudojimo

Po naudojimo ugnj EGG kepsninéje uzgesinsite tiesiog padaryti pazarstykite likusias anglis zarstekliu, kad iSkristy
uzstumdami traukos angg ir visiSkai uzdarydami dvifunkcj pelenai. Pridékite naujy angliy ir uzdekite Big Green Egg
metalinj gaubtg arba (pageidautina) vietoje jo uzdédami keraminj kepsnine. Uzstlime traukos angg ir uzdare metalinj gaubtg
dangtelj. Praéjus mazdaug 20 minudiy anglys visiSkai uzges, pirmas 20 min. neatidarinékite kepsninés dangcio. Dél

o kitg kartg galésite tiesiog uzdegti likusias anglis. Norédami tai staigaus deguonies gusio anglys gali i$ naujo jsiplieksti.




KEPIMAS

Siame skyriuje pateikti patarimai, kaip kepti maistg ant
groteliy aukstoje temperatiiroje. Rezultatas — traski,
apskrudusi iSoré ir labai sultingas vidus.

|kaitinkite EGG kepsnine iki temperatdros, nurodytos skyrelyje
LPradzia“. Kaip nurodyta auksciau, iSdéliokite ant angliy 3
uzdegiklius. Uzdekite juos ir palaukite, kol sudegs ir susidarys
tolygiai rusenanciy angliy sluoksnis. Dabar jkaitinkite EGG
kepsning iki mazdaug 225 °C iki pusés uzdare dvifunkcj metalinj
gaubtg ir iki puses privére traukos angg. Kai kepsniné jkais

iki pageidaujamos temperaturos, dar labiau priverkite metalinj
gaubta, kad likty praviras tik ketvirtadalis. Jei temperattra per
auksta, uzdarykite metalinj gaubtg, bet jo angy neuzdenkite,

o traukos angg palikite pravirg tre¢daliu.

L

-
L3
-
L.

Standartinés nertdijancio plieno grotelés puikiai tinka Zuviai ir
mésai kepti. Tagiau geriausiy rezultaty kepdami raudong mésg
ir paukstieng pasieksite naudodami ketaus groteles (zr. skyrelj
LPriedai“). Ant jy kepamuose produktuose jsiréZia dailus groteliy
raStas.

Aptepkite maistg labai nedideliu kiekiu aliejaus (jo galite ir
nenaudoti). Kadangi naudojama labai mazai aliejaus, ant groteliy
keptas maistas ne tik gardus, bet ir sveikesnis. Jei naudosite per
daug aliejaus, gali susidaryti dumy.

Prie$ kepdami jsitikinkite, kad grotelés jkaitusios. Ant karsty
groteliy kepamas maistas nelips ir neply$. UZzdéje maistg ant
groteliy palaukite bent minute pries jj perkeldami ar apversdami.
Nebatina maisto nuolat stumdyti.

Nors gali pasirodyti nejprasta kepti maistg uzdarius dangtj,
kaskart produktus apvertus svarbu uzdaryti dangt;.

Konvekciné kaitra (t. y. kaitra, susidariusi judant ir atsimusant
orui) kepsninéje uztikrina, kad maistas iSkeps tolygiai, o per
nedideles angas iStruksta labai mazai dregmés. Rezultatas —
gardus sultingas maistas. Nepridékite ant groteliy per daug
maisto — taip rizikuojate gesinti kaitrg ir prastai iSkepti patiekala.
Uzdenkite ne daugiau nei 2/3-3/4 groteliy ploto, kad karstas
oras galéty cirkuliuoti tarp produkty ir temperatara visur islikty
tokia pati. To reikia, kad maistas iSkepty tolygiai.

Prie$ pjaudami keptg mésg maziausiai 5 min. palaikykite jg
Siltai arba uzdenge aliuminio folija. Per tg laikg sultys tolygiai
pasiskirstys mésoje ir neiStekés pjaunant.

Baigus kepti groteles geriausia nedelsiant nuvalyti ir nuSluostyti
aliejuje sudrekintu skuduréliu arba popieriniu rank$luosciu. Kitg
kartg groteles galésite naudoti i$ karto.



RUKINIMAS

Big Green Egg puikiai tinka maisto produktams ir
patiekalams rukinti. Ypatingas aromatas ir subtilus Silty
rukyty patiekaly skonis maloniai nustebins Jus ir Jusy
svedius.

Big Green Egg kepsninéje rokinant maistg rekomenduojame
naudoti convEGGtor laikiklj. Zemiau pateiktas apra$ymas tinka
visiems modeliams.

Uzkurkite EGG kepsning, kaip apraSyta skyrelyje ,Pradzia“,
nejdéje convEGGtor laikiklio ir jkaitinkite iki 100-150 °C. |détas
laikiklis suveikia kaip skydas nuo karscio, ir temperatara
kepsninéje nukrenta iki 5075 °C.

Geriausiy rezultaty pasieksite naudodami specialias medienos
skiedras, ne smulkias malkas ar pjuvenas. Prie$ jdédami
convEGGtor laikiklj ant Zioruojanciy angliy iSdéliokite sauja
vandenyje iSmirkyty medienos skiedry. Jei ketinate rukinti
ilgiau nei 30 min., visg ugniadéze¢ apdéliokite skiedromis.

Sios skiedros suteiks maistui ypatingo skonio ir aromato.

Po to j Big Green Egg kepsnineg jdékite convEGGtor laikiklj
kojelémis j virSy. Ant jo uzdékite skyséiy surinkimo talpg, o ant
jos — groteles. Talpa surinks visas sultis ir baltymus, kurie Siaip
jau pridegty arba sustingty ant keraminio laikiklio. Jpilkite j talpg
vandens, kad susidaryty garai, kurie uZztikrins, jog maistas iSkeps
tolygiai.

Rukinimo laikas ir maisto temperattra priklauso nuo Jasy
asmeninio skonio ir ruoSiamo produkto tipo ir svorio.

Skirtingos medzio skiedros su vienais produktais dera geriau
nei su kitais. Stai kelios taisyklés:

- Obelis: Zuvis, kiauliena, balta mésa ir paukstiena, pvz.,
vistiena ir kalakutiena.

- Viy$nia: Zuvis, aviena, jvairi Zvériena, antiena ir jautiena.

+ Pekaniné karija: AStrUs rukyti patiekalai, ypa¢ klasikiniai
amerikietiSki ant groteliy kepti valgiai.

+ RieSutmedis: Vaisiai, rieSutai, jautiena ir jvairi Zvériena.
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KEPIMAS
ORKAITEJE

Panaudoje du priedus: convEGGtor laikiklj ir kepimo
akmenj, — Big Green Egg kepsning nesunkiai paversite plyty
krosnimi. Kepsninéje lengvai iSkepsite pica ir duona, todél
maisto gaminimas lauke taps dar malonesnis ir jdomesnis.

Ant angliy iSdeliokite ir uzdekite tris uzdegiklius. Kai tik jie iSdegs,
idékite j kepsnine convEGGtor laikiklj.

Kad pasiektuméte reikiamg aukstg temperattrg, traukos duris

praverkite bent 3/4 ir iki galo atidarykite dvifunkcj metalinj gaubta.

Dabar jkaitinkite EGG kepsnine su jdétu convEGGtor laikikliu
bent iki 200 °C. Tai uztruks mazdaug 30 min.
Jei kepsite duong, kepsninei jkaitus iki mazdaug 200 °C (tiksli

temperatara priklauso nuo duonos rasies), iki pusés uzdarykite
metalinj gaubta. Jei kepsite pica, kepsnine jkaitinkite iki 250 °C ir
priverkite metalinj gaubtg, kol bus pasiekta pastovi temperatura.

Noredami kepti duong ir picas kepsning paruoskite Sitaip: ant
ugnies Ziedo uzdékite convEGGtor laikiklj kojelémis j virSy.
Patartina ant jo uzdéti skysciy surinkimo talpg su vandeniu
(tai padés duonai ant kepimo akmens iskilti). |dékite j kepsnine
neradijancio plieno groteles, o ant virSaus uzdékite kepimo
akmenj. Picg taip pat galima kepti uzdéjus convEGGtor ant
ugnies Ziedo kojelémis j apacia ir ant virSaus uzdéjus kepimo
akmenj. Abiem atvejais rezultatas bus toks pat nuostabus.
Kepant aukStesneje temperatiroje patariame deSimt minuciy
pakaitinti kepimo akmenj kepsninéje prie$ uzdedant duonos
teslg arba picg. Taip akmuo jkais iki reikiamos temperataros,
o duonos arba picos apacia nepridegs.

ISkepus duong arba picg (-as) patartina convEGGtor laikiklj ir
kepimo akmenj atvésinti uzdarytoje kepsninéje, nes kepant jie
gali jkaisti net iki 400 °C.




JKVEPIMAS

Kulinarinés Big Green Egg kepsninés galimybeés neribotos.
Sidlydami nemokamg Big Green Egg naujienlaiskj norime jkvépti
Jus kepsninéje gaminti gardZiausius patiekalus. Pasinaudoje
rapestingai sudarytais valgiaras€iais ir receptais Big Green

Egg savininkai i§ savo kepsniniy gauna dar daugiau. Receptai,
kuriuose aprasomi jvairls maisto ruo$imo badai, pateikti zingsnis
po Zingsnio. ISmoksite iSnaudoti jvairias EGG kepsninés savybes
ir galimybes, gausite daug jkvépimo. Uzsisake naujienlaiskj
kiekvieng menesj j el. pasto déZute automatiSkai gausite
gardziausius receptus, sukurtus specialiai Big Green Egg
kepsninei. Be to, keturis kartus per metus gausite ypatingg
naujienlaiskj, kuriame papildomas démesys skiriamas jvairiems
maisto ruoSimo budams. Jei ieSkote dar daugiau kulinariniy
idéjy, gausybe gardziy recepty rasite apsilanke biggreenegg.eu.

UZsisakykite musy naujienlaiskj apsilanke biggreenegg.eu.

Sekite naujienas Facebook ir Twitter.

Naujienas apie Big Green Egg ir naudingus patarimus rasite
ir masy Facebook puslapyje bei Twitter. Jei norite masy
ekspertams uzduoti klausima, tai padaryti galite Facebook
puslapyje ,Big Green Egg Europe” arba Twitter paskyroje
@biggreeneggeu. Jei didziuojatés patiekalu, kurj pagaminote
Big Green Egg kepsninéje, arba turite patarimy kitiems Siy
kepsniniy naudotojams, savo patirtimi galite pasidalinti:

n Big Green Egg Europe , @BigGreenEggeu

Big Green Egg Europe linki smagiy potyriy gaminant maista!
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PRIEZIURA

Big Green Egg sumontavimg rekomenduojame patikéti pardavéjui.
Tadiau ir JUs patys galite surinkti kepsning, vadovaudamiesi
pateiktomis iSsamiomis instrukcijomis. Apsilanke biggreenegg.eu
taip pat rasite mokomajj vaizdo jra8g. Surenkant Big Green Egg
arba prireikus keiciant veltinj tarpiklj prireiks vos keliy jrankiy:
Phillips atsuktuvo ir 11, 13 ir 15 dydZio verZliarakéiy.

IS karto jsigijus ir praéjus mazdaug ménesiui nuo pirmo EGG
kepsninés panaudojimo patariame apzitréti visas verzles ir
prireikus juos priverzti. ligus varztus ant spyruoklinés juostos,
supancios keraminj kupolg ir pagrinda, galima verZzti tol, kol
Siek tiek sulinks.

EGG kepsnine galima visus metus laikyti lauke; keraminés
dangos nepaveiks oro sglygos. Ta¢iau saugant metalines dalis
patartina nenaudojama kepsnine uzdengti. Tam siGlome specialy
apdangala. Jei kepsninés nenaudosite ilgg laika, jsitikinkite, kad
joje neliko maisto likuiy. Kad jy nelikty, jkaitinkite EGG kepsnine
iki mazdaug 300 °C. Palaukite, kol likuc€iai iSdegs, ir palikite EGG

kepsning, kad visiSkai atvésty.

keraminio gaubtelio (juos galima jdéti j kepsnine, ant groteliy).
Uzdenkite EGG kepsnine apsauginiu apdangalu. Jei kepsninéje
vis tiek susidaro pelésiai, juos galima iSnaikinti kelis kartus jg
ikaitinus.

Judancias dalis iSsaugosite, jei kelis kartus per metus jas
apipurksite WD40 arba silikonu. Taip pat rekomenduojame
reguliariai iStepti dvifunkcj metalinj gaubtg augaliniu aliejumi.

Kaip pakeisti tarping

Priklausomai nuo to, kaip daznai naudosite Big Green Egg
kepsnine, retkarciais reikés pakeisti veltinés tarpinés ant
kepsninés pagrindo ir dangcio. Taip uztikrinsite, kad pro plySius
j vidy nepateks oro. Sig uzduotj atlikite neskubédami ir dirbkite
saugiai, vadovaudamiesi Siais nurodymais.

Reikes:

+ Skudurélio arba
Siurksc¢ios kempinés

* Acetono

+ Big Green Egg tarpinés
rinkinio (limpancio veltinio)

+ 13 dydzio verzliarakéio

+ Maketavimo peilio ir/ arba
dazy grandiklio

1. Nuimkite keraminj gaubtelj arba dvifunkcj metalinj gaubta.
Verzliarak¢iu atlaisvinkite virSutinés spyruokliy laikomos juostos
verZles. Atsargiai nukelkite dangtj ir padékite jj aukStyn kojomis
ant nebraizancio pavirSiaus. Jsitikinkite, kad dangtis nenuvirs!

2. Atsukite apatine spyruokliy laikoma juosta ir palikite keraminj
pagrindg laikiklyje arba ant stalo.

3. Maketavimo peiliu ir/ arba dazy grandikliu nuimkite kuo daugiau
senosios tarpinés. Likusig tarpine ir klijus paSalinkite acetone
iSmirkytu skuduréliu arba kempine.

4. Palaukite bent valandg, kol iSgaruos acetonas.

5. Atidziai priklijuokite limpantj veltinj ant kepsninés pagrindo
ir dangcio krasto. Jsitikinkite, kad tarpinés sialés ant danggio ir
ant pagrindo ne visai sutampa. Geriau, jei tarpinés persikeicia
iSoréje, o ne viduje (kur veltinis gali uzsidegti). Tarpine
priklijuokite su Siokia tokia uZlaida, nes ji kaisdama gali
trauktis. Tarpine ties sandura lygiai nukirpkite.

6. Vél surinkite Big Green Egg kepsnine. Uzdékite spyruokliy
laikoma juostg ant pagrindo ir ne iki galo prisukite varztus.
Dangtj atsargiai jmaukite j virSuting juostg ir ne iki galo
prisukite varztus. Jsitikinkite, kad dangtis ir juostos visisSkai
lygiuoja; jei reikia, pataisykite. Prisukite visus varztus.



GARANTIA (o

Big Green Egg — pirmaujantis keraminiy anglimis karenamy
kepsniniy gamintojas pasaulyje. Mes taip tikime savo gaminiy REGISTER YOUR 66
kokybe, kad sitlome ribotg garantijg visam eksploatacijos
laikotarpiui. Tokia garantijos sistema galioja jau kelis deSimtmecius. 1
Prie§ iSgabenama i§ gamyklos kiekviena EGG kepsniné dar
karta atidziai patikrinama. Be to, kiekviena Big Green Egg lydi o
sertifikatas, garantuojantis, kad tai aukS¢iausios jmanomos b v Cre
kokybés gaminys. Negana to, Big Green Egg sitlo neprilygstama : )
klienty aptarnavimg ir garantinj servisa. Norédami pasinaudoti Sia oy
garantija pirmiausia privalote uzregistruoti savo EGG kepsnine : ;
internetu adresu biggreenegg.eu. Procesas trumpas ir paprastas. .
PraSome pirkimg jrodancius dokumentus laikyti saugioje vietoje. _—
=
Visas garantijos sglygas rasite apsilanke biggreenegg.eu.

Autorineés teisés © 2015 Big Green Egg Europe. Visos teisés saugomos. Jei nenurodyta kitaip, visos Siuose puslapiuose talpinamos medziagos autorinés teisés priklau-
so Big Green Egg Europe B.V. Siuose puslapiuose esanéios informacijos, jskaitant tekstg ir nuotraukas, negalima naudoti kitais tikslais, i$skyrus Big Green Egg Europe
B.V. nurodytus tikslus. Informacijos atkarimas, keitimas, saugojimas ar retransliavimas bet kokia forma ir priemonémis, jskaitant elektronines, mechanines ir kitokias, ne
asmeniniais tikslais be iSankstinio radytinio sutikimo yra grieztai draudziamas. Nors §i informacija buvo ropestingai surinkta, Big Green Egg Europe negali garantuoti,
kad ji yra teisinga ar i$sami. | ¢ia patiektos informacijos nekyla jokiy teisiy ir Big Green Egg Europe néra atsakinga uz pasekmes, kilusias naudojantis Sia informacija.

Big Green Egg®, EGG®, convEGGtor®, MiniMax™ ir EGGmitt™ yra Big Green Egg Inc. priklausantys prekiy Zenklai arba registruoti prekiy Zenklai.
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Big Green Egg yra sertifikuota ir atitinka Europos Sgjungos reglamentus. Tai reiSkia, kad Big Green Egg
visiskai atitinka visus (maisto) saugumo ir kokybés kriterijus Ql?
(2r. 1976 m. sausio 13 d. potvarkj Nr. 1935/2004, UNE-EN 1860-1:2003+A1:2006 ir 11309/13/5932).
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