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Patarimo kreipkités i Big Green Egg platintoja!

Jei turite klausimy arba norétumete daugiau suzinoti apie Big Green Egg
kepsnines arba jspudinga priedy asortimenta, pripazinti Big Green Egg
platintojai jums patars ir padés. Masy tinklalapyje adresu biggreenegg.It

rasite arGiausiai JUsy esancius platintojus. 3



Big Green Egg isSsamiau

Patikima kokybé. Auksciausios rusies keramika. Rimta lauko kepsniné!

DANGTIS SU KAMINU
Keraminis gaubtas su kaminu, kurj dél spyruokliy
lengva atidaryti ir uzdaryti. Keramika pasizymi
apsauginiu glazdros sluoksniu. Dél izoliaciniy ir kaitrg
sulaikanciy keramikos savybiy EGG kepsninés viduje
susidaro oro srautas, uztikrinantis, kad patiekalai
iSkeps tolygiai ir gardZiai.

UGNIES ZIEDAS

Jis dedamas ant ugniadézés. Tai pagrindas
KonvEGGtoriui ir kepimo groteléms.

UGNIADEZE

Ugniadézeé yra keraminiame pagrinde, j jg kraunamos
irengtos specialios modernios angos, todél oras viduje
nuolat juda, kai dvifunkcis metalinis gaubtas ir traukos
anga biina atidaryti.

PAGRINDAS

Patvari kar&¢iui atspari keramika. GlazUra netrupa ir
neblunka.

REGGULATOR
Padeda kontroliuoti oro srautg ir tiksliai nustatyti
temperatira.

TEMPERATUROS SKALE
Rodo tikslig temperatrg viduje. Neatidarydami EGG
kepsninés stebékite kepimo procesa.

NERUDIJANCIO PLIENO GROTELES

Nertdijancio plieno grotelés naudojamos patiekalams
kepti ir skrudinti.

ARDYNAS

|statomas j ugniadéze. Jis perforuotas, todél oras gali
judéti po visg kepsnine, o susidare pelenai iSkrenta
Zemyn. Pagaminus maistg juos lengva surinkti.

TRAUKOS ANGA

Kartu su patentuotu metaliniu Regguliatoriumi ji
reguliuoja paduodamo oro kiekj, taip kontroliuojant
temperatdrg. Be to, pro jg lengva iSvalyti pelenus.

SENOLIU ISMINTIS IR PAZANGIOS
TECHNOLOGIJOS

Norint suzinoti daugiau apie Big Green Egg teks nusikelti laiku j
tolima praeitj. Daugiau nei pries 3000 mety Ryty Azijoje Zmonés
naudojo tradicines malkomis kiirenamas molines krosnis. Butent
ten jas atrado, pritaiké ir parsigabeno japonai, meiliai pramine
.kamado" (liet. krosnis arba Zidinys). XX a. pradzioje amerikieciy
kareiviai Japonijoje atrado kamado ir parsivezé namo kaip
suvenyrus. Laikui bégant senovinis indas buvo patobulintas
Atlantoje (DZordZijos valstija, JAV) pasitelkiant Siuolaikines Zinias,
naujas gamybos technologijas ir pazangias medziagas. Kuriant
Big Green Egg — iSskirtine lauko kepsnine — buvo panaudota net
NASA sukurta keramikos gamybos technologija.

BIG GREEN EGG PASLAPTIS

Japonai, amerikieciai, lietuviai — visi, paragave Big Green Egg
kepsninéje pagaminty patiekaly, suzaveéti neprilygstamo skonio
tampa jos gerbéjais visam gyvenimui. Kokia EGG kepsniniy
paslaptis? Tiesg sakant, tai keliy ypatybiy derinys. Keramika,
atspindinti karstj ir sukurianti oro srautg, dél kurio patiekalai buna
ypac¢ minksti. Nepriekaistinga oro cirkuliacija, uztikrinanti, kad
maistas iSkeps tolygiai ir tinkamoje temperaturoje. Be to, galimybée
laipsniy tikslumu reguliucti ir palaikyti temperatdrg. Dél aukstos
kokybeés karstj iSsaugancios keramikos lauko temperatira
neveikia temperattros EGG kepsnineés viduje. Be to, o tai ne
maziau svarbu, kepsniné atrodo nuostabiai!

ILGALAIKE KOKYBE

Mes, Big Green Egg gamintojai, tikime savo gaminiais. Butent
todél EGG kepsniniy medziagoms ir visoms keraminéms dalims
suteikiame garantijg visam eksploatavimo laikotarpiui. Kepsnine
pagaminta is itin aukstos kokybés keramikos. Musy keramika
pasizymi iSskirtinémis izoliacinémis savybémis ir padeda EGG
kepsninems iSsiskirti i$ kity panasaus pobtdzio gaminiy.
Keramika atspari ir Zemai, ir aukStai temperaturai, ir temperatary
svyravimui. EGG kepsninés kokybé nesuprastés net panaudojus
Jg daugybe karty. Taigi, nieko keisto, kad musy kompanija tiki EGG
kepsninémis.



T

Geriausia keramika
Pazangios detales

IS pirmo zvilgsnio Si Big Green Egg kepsniné beveik
nesiskiria nuo pirmojo modelio, pristatyto 1974 m. Taciau
iSoré apgaulinga. Nuo to laiko jdiegéme ne viena technologine
naujove ir nezadame sustoti. Nes norime gaminti geriausias
kamado kepsnines ne tik siandien, bet ir ateityje.

Galimybe tiksliai
reguliuoti temperatirg

Pagaminta
Amerikoje

Auksciausios kokybés
NASA istobulinta
keramika

Lengva jkurti,
ikaista vos
per 15 minuciy

Norite pamatyli,
kaip gaminamos
Big Green Egg?



Jusir
Big Green Egg -
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Big Green Egg | Laikiklis su integruota rankena | Angliy uzdegikliai | Ketaus groteles
Zarsteklis | convEGGtor | convEGGtor krepselis | Anglys




Kainas galite rasti mdsy svetainéje.
Skenuokite QR koda arba apsilankykite
biggreenegg.eu/lt/gaminiu-katalogas

Rinkinys
pradeti
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Didelé, didesné, didZiausia. Big Green Egg
2XL — didZiausias Big Green Egg Seimos
narys ir didziausia kamado tipo kepsniné
rinkoje. Sis modelis jspidingas visais
atzvilgiais: svoriu, dydziu, auks¢iu, kepimo
plotu. 2XL traukia akj savo iSvaizda ir
nenuvilia gaminant maista. Specialus EGG
laikiklis ir rankenos padés lengvai perkelti
2XL modelj j kitg vieta. O pazangus vyriy
mechanizmas padés lengvai pakelti
kepsninés dangtj. Jsptdingas dydis,
nezabotos kulinarinés galimybés ir
universalumas.

Duomenys

Groteles: @ 73 cm

Kepimo pavirsius: 4.185 cm?
Bendras svoris: 170 kg
Aukstis: 90 cm

Kodas 120939

2XL

- EGG

« Laikiklis su integruota rankena

- Krep3elis + 2 pusapvaliai kepimo akmenys
+ Anglys 4,5 kg

+ Angliy uzdegikliai

- Zarsteklis

Turite gausig Seima ir/ arba didelj barj
draugy? Esate profesionalus Sefas? Teikiate
maitinimo paslaugas dideléms grupems
Zmoniy? Tuomet jusy tobulas partneris —
Big Green Egg XLarge. Su Sia kepsnine
galésite vienu metu tiekti gardzius patiekalus
daugybei Zmoniy. Ant 61 cm skersmens
groteliy lengvai tilps stambis mésos
kepsniai, didelés Zuvys arba kelios picos
vienu metu. 61 cm jums per maZzai? Padidin-
kite kepimo plotg pridéje specialias 5-Piece
EGGspander Kit groteles ir pakelkite savo
kepimo jgudzius j naujas aukstumas.

Duomenys

Grotelés: @ 61 cm

Kepimo pavirsius: 2.919 cm?
Bendras svoris: 99 kg
Aukstis: 78 cm

Kodas 117649

XLarge

+EGG

+ Laikiklis su integruota rankena
+ convEGGtor krepselis

+ convEGGtor

+ Anglys 4,5 kg

+ Angliy uzdegikliai

« Zarsteklis

Large

Rinkinys f
pradeti ;

EGG

Laikiklis su integruota rankena
convEGGtor krepselis
convEGGtor

Anglys 4,5 kg

Angliy uzdegikliai

- Zarsteklis

Large

Big Green Egg Large — populiariausias

Big Green Egg Seimos modelis. Large
kepsninéje lengvai paruosite visus jusy ir
artimyjy bei draugy mégstamus patiekalus
— prireikus tg galésite daryti vienu metu, nes
Sio modelio kepsninéje pakaks vietos gaminti
maistg 8 asmenims. Turint tiek vietos labai
lengva gaminti trijy patiekaly vakarienes.
Norite i savo EGG kepsninés iSspausti viska,
kas jmanoma? Tuomet Large — tobulas
pasirinkimas jums, nes Sis modelis turi
daugiausia priedy. Sios universalios kepsni-
nés teikiamos galimybés yra didziulés.

Duomenys

Grotelés: @ 46 cm

Kepimo pavirsius: 1.688 cm?
Bendras svoris: 73 kg
Aukstis: 84 cm

Kodas 117632
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Medium

Big Green Egg Medium gana kompaktiska, todél tilps nedideliame
kiemelyje, terasoje arba balkone, tac¢iau joje pakaks vietos skrudinti,
rakinti, troskinti ir kepti maistg 6—8 asmenims. Sode turédami
Medium kepsnine galésite pasikviesti artimuosius ir draugus drauge
pasimégauti nuostabiu maistu. Dél Sios priezasties Sis EGG modelis
yra vienas populiariausiy. Priderine convEGGtor laikiklj ir kepimo
akmenj akimirksniu paversite Big Green Egg Medium kepsnine orkaite,
kurioje galésite kepti pacias skaniausias picas. Tai tikrai neeiliné
kepsniné!

Duomenys

Grotelés: @ 40 cm

Kepimo pavirsius: 1.264 cm?
Bendras svoris: 51 kg
Aukstis: 72 cm

Kodas 117625

Medium

- EGG

« Laikiklis su integruota rankena
* convEGGtor

- Anglys 4,5 kg

+ Angliy uzdegikliai

- Zarsteklis

MiniMax

Nors $is modelis néra jspudingo dydzio, Big Green Egg MiniMax su
kaupu pateisins jusy ltkescius. Ji vos 7 cm aukStesné uz Big Green
Egg Mini, bet pasizymi didesniu kepimo pavirsiumi, plotu prilygstanciu
Small modeliui. Pakaks vietos gaminti maistg 4—6 asmenims.
Planuojate iSvyka? Neprireiks profesionalaus sunkumuy kilnotojo,

nes MiniMax sveria vos 35 kg. Bus dar lengviau, jei naudosite laikiklj,
kurj gausite kartu su kepsnine! |sigije neSiojama laikiklj ir EGG Mates
lentynas i$ akacijos medienos galésite kada panoréje patogiai gaminti
maistg kepsningje.

Duomenys

Groteles: @ 33 cm

Kepimo pavirsius: 855 cm?
Bendras svoris: 35 kg
Aukstis: 50 cm

Jskaitant EGG Carrier
Kodas 119650

MiniMax
* EGG (jsk. EGG laikikl))

+ convEGGtor

+ Anglys 4,5 kg

+ Angliy uzdegikliai

- Zarsteklis

Small

Ar privilegija gaminti maista lauke gali mégautis tik Zmonés, turintys
sodg? Ne! Big Green Egg Small modelis pamégtas miestieciy, turinéiy
balkong arba nedidele terasa. Small modelis kompaktiskas, taciau
jame lengvai pagaminsite maistg 4—6 asmenims. Kadangi Small
modelyje grotelés yra Zemiau nei MiniMax kepsninéje, Small labiau
tiks didesnéms porcijoms, nors kepimo pavirSius abiejuose modeliuose
vienodo dydZio. Big Green Egg Small nedidelé, bet galinga!

Duomenys

Grotelées: @ 33 cm

Kepimo pavirsius: 855 cm?
Bendras svoris: 36 kg
Aukstis: 61 cm

Kodas 117601

Small

+EGG

+ EGG stovas

+ convEGGtor

+ Anglys 4,5 kg

+ Angliy uzdegikliai
« Zarsteklis

1k
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Mini

Big Green Egg Mini — maZiausias ir lengviausias Big Green Egg
Seimos narys. Ji idealiai tinka stovyklaujant, iskylaujant laive arba
parke. Tiks ji ir jusy namuose, ant stalo. Neslépsime: jsigije $j EGG
modelj tikriausiai norésite gabentis visur su savimi. Dél nedidelio
svorio Mini labai lengva neSioti. Tai daryti bus dar lengviau, jei jsigysite
Siam modeliui pritaikyta laikiklj. Jprastai gaminate maistg 2—4
asmenims? Tuomet Sis lengvas kelioninio dydzZio modelis jums
tinkamiausias.

Duomenys

Grotelés: @ 25 cm

Kepimo pavirsius: 507 cm?
Bendras svoris: 17 kg
Aukstis: 43 cm

Kodas 117618

EGG Carrier Mini
Kodas 116451

Rinkinys
. pradeéti
Mini
* EGG
- EGG laikiklj
* convEGGtor
- Anglys 4,5Kg

+ Angliy uzdegikliai
- Zarsteklis
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BIG GREEN EGG UNIVERSALUMAS...

Rukinkite, skrudinkite, N el T T b O

Kepimas ant groteliy arba orkaitéje, rakinimas, gaminimas

=\ garuose ir Zemoje temperattroje — visa tai jgyvendinama
g 4 | lnklte o« ruose f e \ . turint Big Green Egg. Pagaminsite bet kg — nuo T-bone kepsnio
\ ey *

_ \ 4 . arba antrekoto iki vegetarisko kario ir madridietisko troskinio.
il Y ¥k Pasiraitokite rankoves ir garuose virkite austres, ant Siaudy
p e , ll! M b rukykite karpaca, virkite azijietiSka vistienos sriubg arba kepkite

darzoviy kisg. Neéra nejveikiamy dalyky! O tada, zinoma, ateis
Nauja diena, n nai.

metas ragauti... Gryni, tikri skoniai, papildyti neprilygstamomis

tik Big Green Egg budingomis natomis. Turint Big Green Egg,
atsivers naujas pasaulis. Prapléskite kulinarines ribas,
nustebinkite save ir svecius. Leiskite kiirybingumui
atsiskleisti ir mégaukités!

..VISUS METUS!

Nesvarbu, lauke spaudzia Saltis ar tvilko kaitra — Big Green Egg
skirta visiems sezonams, visiems metams. Jei manote, jog
naudoti griliy galima tik vasarg, tuoj pakeisite nuomone!

O tai padaryti padés Big Green Egg. Kodél turetumeéte kamado
kepsnine megautis tik kelis ménesius, jei galite jg naudoti

365 dienas per metus? Dél unikalios karstj sulaikancios
keramikos oro saglygos tampa nesvarbios. Temperatira

Big Green Egg kepsninéje visada isliks pastovi — nesvarbu,

uz lango lyja ar sninga.

MEGAUKITES NEPAPRASTO SKONIO
POTYRIU DRAUGE

Big Green Egg kepsniné Jums tarnaus visg gyvenima. Galésite
vis keisti ingredientus ir patiekalus ir kaskart gauti tobulai
skany rezultatg. Drauge mégautis geru gyvenimu — Stai kam
skirta Big Green Egg. Seimos nariy, draugy ir mylimuyjy apsuptyje
skanaujant gardziausius patiekalus — Stai kaip gimsta
nepamirstamos akimirkos. Gaminkite Big Green Egg
kepsninéje pagal pamégtus receptus arba iSbandykite

naujus patiekalus. Jums atsiveria bekrastes galimybés —
iSbandykite viska ir iSvaduokite kirybinguma! Cirgkinkite
sultingg antrekotg, kepkite Zuvj druskos plutoje, traskig

duong ir tobulas picas arba nuostabiai gardy deserta.

Kg gaminsite pirmiausia?

Kituose puslapiuose rasite daugiau informacijos apie
skirtingus gaminimo biidus ir priedus ir suzinosite,
kokias galimybes suteikia Big Green Egg.




Ziurekite musy recepty vaizdo jrasus YouTube
@Big Green Efjg Liettiva

Reikalingi
priedai

TRITRRRRNRRRRRNANY

AT
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Nerudijancio plieno
IGIES

convEGGtor

ISeis: 4 picos

TESLAI

500 g milty (geriausia italisky, 0 tipo) +
truputis pabarstymui

7 g sausy mieliy

290 g vandens

2 v.8. alyvuogiy aliejaus

10 g druskos

POMIDORU PADAZUI

1 nedidelis svogtinas

1 Cesnako skiltelé

200 g vysniniy pomidory

4 juodosios alyvuogés be kauliuky
4 baziliko lapeliai

2 v.8. alyvuogiy aliejaus

2 v.8. keCupo

PRIEDAMS

Y2 svoguno

16 mini mocarelos kamuoléliy

32 juodosios alyvuogés be kauliuky
12 v.8. tarkuoto Parmezano sirio

4 baziliko Sakelés

PRIEDAI

Nertdijancio plieno grotelés
Zalias ketaus puodas
convEGGtor laikiklis
Aliuminé picos lizé
Kompaktiskas picos peilis

PASIRUOSIMAS IS ANKSTO

1. Dubenyje sumaisykite miltus ir mieles
teslai. Supilkite vandenj, alyvuogiy aliejy ir
pradékite minkyti. Kai ingredientai gerai
susimasys, jberkite druskos ir minkykite tol,

kol tesla taps elastinga ir lengvai formuojama.

2. Teslg atskirkite j 4 vienodas dalis ir lanksty-
dami suformuokite jas j rutulio formos gab-
alélius. Teslos rutulius dékite ant pjaustymo
lentos, uzdenkite plastikine plévele arba
Svariu virtuviniu ranksluosciu ir palikite bent
valandai pakilti.

3. Per tg laikg j Big Green Eqgg jdékite nertdi-
jancio plieno groteles, uzdekite anglis ir

Jkaitinkite iki 180°C temperataros. Jsitikinkite,

kad savo EGG uzpildéte pakankamu kiekiu
angliy, nes neuzilgo kepsite labai aukstoje
temperataroje. Nulupkite ir susmulkinkite
svoglng ir cesnakg padazui. Per puse sup-
jaustykite vysninius pomidorus ir susmulk-
inkite alyvuoges. Plonomis juostelémis
supjaustykite baziliko lapelius.

GAMINIMAS

1. Zaliame ketaus puode padazui jkaitinkite
alyvuogiy aliejy. Berkite svoglng, ¢esnaka ir
kepinkite, kol svoglnas taps permatomu.

2. ] svoguny misinj jmaisykite kecupa,
vysSninius pomidorus, alyvuogiy alieju,
bazilikg ir palikite padazg 4-5 min. pasi-
troskinti, po kiekvieno veiksmo uzdarykite
EGG dangtj.

3. I8 EGG iSimkite Zalig ketaus puoda ir
pomidory padazg pagal skonj pagardinkite
druska ir pipirais. Leiskite padazui atausti.
ISimkite groteles, jdékite convEGGtor laikiklj
ir grazinkite groteles. Ant groteliy dékite ke-
pimo akmenj ir EGG jkaitinkite iki 275-300°C
temperatdros. Kepimo akmenj kaitinkite bet
20 min., kad jis tikrai gerai jkaisty.

4. Per tg laikg nulupkite svogung priedams ir jj
supjaustykite plonomis pusmeénulio formos
riekelemis. Mini mocarelos kamuolélius
perpjaukite pusiau. Per tg laikg ant dosniai
miltais pabarstyto pavirSiaus vieng teslos
rutulj iSkociokite iki mazdaug 3 mm storio.
Kad batumete tikri, jog tesla tikrai neprilips,
galite pries kociodami rutulj apvolioti miltais.
Kociodami teslg jg vis sukite, kad iSgau-
tumete grazig, apvalig forma. Rankomis
suformuokite kiek storesnius picos pado
krastus.

5. Ant picos pado pilkite 4 Saukstus pomidory
padaZo ir apvalia Sauksto puse sukamaisiais
judesiais paskleiskite. Ant storesniy krasty
padaZo netepkite. Ant pomidory padazo
tolygiai paskleiskite ketvirtadalj svoguny
riekeliy, 8 per puse padalintus mini mocerelos
kamuolélius ir 8 juodasias alyvuoges, viska
pabarstykite 3 Saukstais tarkuoto parmeza-
no sdrio. Aliumine picos lize pabarstykite
miltais. Su aliumine picos lize uzkelkite picg
ant kepimo akmens, uzdenkite EGG dangtj ir
pica kepkite apie 8-10 min., kol iSkeps ir taps
traskia. Per ta laikg iSkociokite antrajj teslos
rutulj ir ta pacia eiga sudékite ingredientus.
Nuo baziliko Sakelés nuplésykite lapelius.

6. ISimkite pica iS EGG ir pabarstykite ketvir-
tadaliu baziliko lapeliy. Picg kompaktisku
picos peiliu supjaustykite riekelémis ir iSkart
patiekite. Per tg laika tokiu paciu badu kep-
kite kitg pica ir vél ruoskite nauja.



Pradckime...
kepti ant ketaus
groteliu

Tobulos
groteliu zymes:
skirtingais
Iygiais

Kepimo ant groteliy pagrindai: Kepimas aukstoje

Paprasciausias budas — temperatiroje:

ketaus groteles uzdéti tiesiai Maistg ant groteliy laikykite

ant ugnies ziedo. Jei kepdami ilgiau. Kad galétumeéte

vis pasuksite ingredientus, jy storesnius Mésos pjausnius

pavirSiuje jsirés dailios groteliy kepti ilgiau, groteles jdékite

Zymes, o dél Maillardo reakcijos  toliau nuo jkaitusiy angliy, ant

maistas skaniai apskrus (jvyks convEGGtor krepselio. Ant

baltymy karamelizacija). Jkaitusiy ketaus groteliy mésa
iSkeps tolygiai.

18

~Alvirkstiniu byt
~Cole de boeul* 8, .

(jautienos antrekoto pjausnys’safault)

Zitrékite misy recepty vaizdo jrdsus-YouTube

@Big Green Egg Lietuva

ISeis: 2 porcijos

INGREDIENTAI

1 ,cote de boeuf" kepsnys

3 Ciobrelio Sakelés

2 rozmarino Sakelés

1 v.8. alyvuogiy aliejaus
Pipiry, pagal skonj

JUros druskos, pagal skonj
Alyvuogiy aliejaus, patepimui

PRIEDAI

convEGGtor

Nertdijancio plieno grotelés
Dvigubas nuotolinis termometras
Ketaus grotelés

Momentinis termometras

PASIRUOSIMAS IS ANKSTO

1. Big Green Egg uzkurkite anglis ir kepsnine
Jkaitinkite iki 160°C temperatQros..

2. Dékite ,cOte de boeuf" kepsnj ant darbastalio.

Nuo Giobrelio Sakeliy nuplésykite lapelius,

0 nuo rozmarino Sakeliy nuskabykite
spygliukus ir smulkiai supjaustykite. Kepsnj
iS abiejy pusiy jtrinkite alyvuogiy aliejumi ir
pagal skonj pabarstykite druska, pipirais bei
¢iobreliais ir rozmarinu.

3. Jdékite convEGGtor ir nertdijancio plieno

groteles, jei reikia — naudokite convEGGtor
krepSelj. EGG temperattra nukris iki 120°C,
iSlaikykite Sig temperatlra.

GAMINIMAS

1. Dékite ,cote de boeuf" kepsnj ant groteliy ir
J mésos vidurj jsmeikite dvigubo nuotolinio
termometro zondg. UZdenkite EGG dangtj ir

nustatykite 47 °C mésos vidaus termometro

temperaturg.
2. Kai pasieks nustatytg vidaus temperatdrg,
iSimkite ,cote de boeuf" kepsnj is EGG.
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Patarimas: ketaus grotelés
— bdtinas priedas, jei norite
iSryskinti ingredienty skonj,

spalva ir aromata.

eikalingi

‘priedai -

LLengvai uzdenkite aliuminio folija. ISimkite
groteles ir convEGGtor ir j EGG jdékite
ketaus groteles. Uzdenkite EGG dangtj ir
EGG temperatirg jkaitinkite iki 220 °C.

. Karstas groteles, naudodamiesi popierinio

ranksluoscio gabaléliu, iStepkite saulégrazy
aliejumi. Dékite ,cote de boeuf" ant groteliy
ir uzdenkite EGG dangtj. Kepsnj kepkite apie
2 minutes.

4. Pasukite kepsnj ketvirtadaliu ir kepkite dar 2

5

minutes, kad iSgautuméte grazy grilio rasta.
,Cote de boeuf" apverskite ir kepkite dar

2 x 2 minutes, kol mésa pasieks 52-55°C
vidaus temperatdra. Lengviausias bldas
patikrinti vidaus temperatQrg yra patikrinti
su momentiniu termometru, kuris laipsnius
parodys per kelias sekundes.

ISimkite ,c6te de boeuf" kepsnj i$ Big Green
Egg. Mésg lengvai uzdenkite aliuminio folija
ir pries pjaustydami leiskite 10 minuciy
pastovéti.
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Pradekime...
Wok keptuveje

Patarimas: Jtrinkite keptuve aliejuje iSmirkytu
popieriniu ranksluosciu."Geriausiy rezultaty
pasieksite tada, kai keptuvé bus labai karsta.
Todél likusj aliejy sumaiSykite su ingredien-
tais arba supilkite tuo paciu metu, kai désite
ingredientus, kad aliejus nepridegty.

__ sy recepty vaizdo jrasus YouTube
letuva

Reikalingi
priedai

Kepti .. Stir-fry*
makaronai su
iskomis krevetemis

ISeis: 2 porcijos

INGREDIENTAI
KARALISKOS KREVETES
12-16 karalisky kreveciy (lengvai lukStenamuy)
1 raudona pailga saldzioji paprika
1 raudonasis svogtinas

1 Cesnako skiltele

1 svoguno laiskas

1 raudonas ispaniskas ¢ili pipiras
100 ml Zemés rieSuty aliejaus
400 g nevirty Udon makarony

2 kalendros Sakelés

1 Zalioji citrina

MARINATAS

1% v.8. austriy padazo

1% v.8. juodojo pupeliy padazo
1% v.8. sojos padazo

1% v.8. imbiery padazo

PRIEDAI
ConvEGGtor krepselis
Anglies plieno Wok keptuve

PASIRUOSIMAS IS ANKSTO

1. Big Green Egg uzdekite anglis ir jdéje
convEGGtor krep$elj jkaitinkite iki 220°C
temperaturos.

2. Per tg laikg sumaisykite visus marinato in-
gredientus. Karaliskasias krevetes iSluksten-
kite (luksStus atsidékite) ir sumaisykite su
marinatu.

3. 18 pailgos paprikos iSpjaukite kotel] ir
minks$tima supjaustykite juostelémis.
Nulupkite raudongjj svogiing ir supjaustykite
pusmeénulio formos riekelémis. Nulupkite ir
plonai supjaustykite ¢esnako skiltele. Ziedeli-
ais supjaustykite svogtino laiska ir Cili pipira.

-

GAMINIMAS

1. Anglies plieno Wok keptuve dékite j
convEGGtor krepSelj ir uzdenkite EGG
dangtj. Keptuve kaitinkite kelias minutes,
kol gerai jkais.

.| keptuve pilkite Zemés rieSuty aliejy ir dékite
kreveciy lukstus. UZdekite EGG dangtj ir
lukstus kepkite apie 2-4 min. — tai aligjui
suteiks itin gardaus skonio.

. Nuimkite keptuve nuo EGG ir aliejy
perkoskite per rétj. Dékite keptuve atgal ir
atgal supilkite nukosta aliejy. Karaliskas
krevetes iSimkite i$ marinato ir dékite ]
keptuve (marinatg pasilikite), berkite pipirus,
raudongjj svogung ir esnaka. Uzdenkite
EGG dangtj ir kepkite apie 3 min.

4. Atidétg marinatg pilkite j keptuve su kitais
ingredientais ir dékite makaronus, svogtny
laiSkus ir ¢ili pipirus. Kepkite tol, kol makaro-
nai jkais, nuolat vis pamaiSydami misinj ir po
kiekvieno veiksmo uzdengdami EGG dangtj.

5. Nuimkite keptuve nuo EGG. Smulkiai suka-
pokite kalendros lapelius ir skiltelémis sup-
jaustykite Zaligjg citring. Makaronus dékite
j grazius dubeneélius, papuoskite Zaliosios
citrinos skiltele ir pabarstykite kalendra.

Anglies plieno wok
keptuve

convEGGtor krepselis
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ISeis: 4 porcijos

INGREDIENTAI

1 kg kiaulienos Soninés be odos

2 Cesnako skiltelés

1 Ciobrelio Sakele

1 rozmarino Sakele

Y2 v.8. stambiai malty juodujy pipiry
1 v.8. stambios jdros druskos

1 a.8. malty kumino sékly

1 v.8. alyvuogiy aliejaus

2 lauro lapai

PRIEDAI

convEGGtor laikiklis

Apvali skysciy surinkimo talpa
Neradijancio plieno grotelés
Dvigubas nuotolinis termometras

PASIRUOSIMAS IS ANKSTO
1. ] Big Green Egg jdékite convEGGtor laikiklj,

2. Per tg laikg Soninés riebaly sluoksnyje

3. Visg kiaulienos Sonine gerai istrinkite

GAMINIMAS
1. Kiaulienos Sonine riebaly sluoksniu j virSy

2. Létai kepta kiaulienos Sonine iSimkite i Big

Patarimas: norédami pasiekti geriausiy
rezultaty rukinant, trumpesnéms sesijoms
rinkités medienos sk/'edras 0 //gesne'ms =

Pradekime...
gaminti maista letai

> Ziurékite musy recepty vaizdo jrasus YouTube
—t @Big Green Egg Lietuva : ‘

Reikalingi
neradijancio plieno groteles, apvalig skysciy I)l'lCdal
surinkimo talpg, uzkurkite anglis ir jkaitinkite
iki 120°C temperatQros.

LN

padarykite kryZminius jpjovimus. Nulupkite
ir susmulkinkite ¢esnaka. Nuo Ciobrelio ir
rozmarino Sakeliy nulupkite lapelius,
spygliukus ir smulkiai supjaustykite.
Sumaisykite pipirus su druska ir maltomis
kumino séklomis.

Nertdijancio plieno

f
Gaminti Zemoje temperattroje labai paprasta l{;
grotelés .

— visg darbg padarys laikas, o stulbinami

rezultatai pribloks. Bet kaip tam paruosti

kepsnine? Gamindami Zemoje temperattroje

galite naudoti convEGGtor arba j convEGGtor

krepSelj jstatyti du pusapvalius kepimo

akmenis. Skirsis tik kepimo pavirSiaus plotas o ™ il
ir atitinkamos temperataros:

Létai ir zemoje
temperaturoje - kaip
gaminti?

=k

alyvuogiy aliejumi ir prieskoniy misiniu.
Prieskonius kiek jspauskite j mésa. Ant stalo
dekite mésg riebaly sluoksniu j virsy. Riebaly
sluoksnj pabarstykite druska, Gesnakais ir
Zolelémis, juos taip pat jspausdami j riebalus.
| riebaly sluoksnj jsmeikite lauro lapus.

convEGGtor
convEGGtor krepselis +

2 x pusapvaliai kepimo akmenys =
70°C — 180°C

dékite ant groteliy. ] mésos vidurj jsmeikite
dviguba nuotolinj termometrg ir uzdenkite
EGG dangtj. Termometre nustatykite 85°C
vidaus temperatirg. Mésg kepkite 1%-2
valandas, kol pasieks $ig vidaus temperatira.

convEGGtor
(su convEGGtor krepseliu arba be jo) =
80°C — 350°C

i

Green Egg ir mésg supjaustykite graziomis
riekeléemis.




Pradekime...
meginti dar daugiau
maisto gaminimo

\

Ketaus grotelés

-

convEGGtor

Kepimas ant groteliy
netiesioginéje kaitroje
Norétuméte iSkepti visciuko
iSklotine jos nevartydami? O gal
ketinate gaminti darZoves, bet
norite, kad jose jsirézty dailios
groteliy Zzymés? Kepdami ant
groteliy netiesiogingje kaitroje
uztikrinsite, kad produktai turéty
maksimaly salytj su ketaus
grotelémis, o maiste esantys
baltymai leciau karamelizuotysi.

SR e
- , Z1Urekite musy recepty vaizdo irasus YouTube
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Pusapvalés nerudijancio
plieno grotelés
Pusapvalés ketaus groteles

convEGGtor krepselis

@een Egg

Pusapvalis convEGGtor
akmuo

Gaminimas keliose zonose
Didelj mésos gabalg apkepkite ant
groteliy, o po to iki galo iSkepkite
netiesiogingje kaitroje. Arba
akimirksniu patiekite net kelis
meésainius vienu metu. Sefo
patarimas: apkepkite
verinukus tiesiogingje kaitroje,

0 po to perkelkite j netiesioginés
kaitros zona.

[HLANAAN

Nerudijancio plieno
grotelés

convEGGtor

Netiesioginis kepinimas
aukstoje temperatiroje
Stdytas kumpis arba kiaulienos
filé. |kaitinkite kepsnine iki aukstos
temperaturos, jdékite convEGGtor
ir neradijancio plieno groteles —
taip galésite Siems produktams
suteikti nuostabaus kepinto skonio,
bet jy neprideginsite. |kaites oras
Big Green Egg kepsninéje tobulai
apskrudins Jusy maista.

Ketaus puodas

TN

Nerudijancio plieno
grotelés

convEGGtor

Troskinimas
Patarimas: Pirma apkepkite
ingredientus ant ketaus groteliy,
kad jgyty ryskesnio skonio, po
to sudekite juos troskinti ketaus
puode. Troskindami laikykite
puoda neuzdengta. Taip
uztikrinsite, kad patiekalas jsigers
malonaus Big Green Eqgg
suteikiamo aromato.

ISbandykite juos
visus ir islaisvinkite
kurybinguma.



Kiekviena Big Green Egg kepsniné verta geriausio
apgyvendinimo. Taip ja apsaugosite, prireikus
galésite saugiai perkelti j kit vieta ir kuo geriau
iSnaudoti jos suteikiamas galimybes. ISsirinke
tinkama modeli, galite pradeti statybas. Paver-
skite savo Big Green Egg tobula lauko virtuve,
suteikdami jai tvirtg pagrinda, papildydami vieta
maistui ruosti ir laikyti.

Kainas galite rasti misy svetainéje.

Skenuokite QR koda arba apsilankykite
biggreenegg.eu/It/gaminiu-katalogas

Portable Nest

Nesiojamas laikiklis
MiniMax kepsninei
Vykstate j iskylg, parkg arba
vakareélj papltdimyje? Darykite tai
stilingai. MiniMax kepsniné, jdéta
j nesiojama laikiklj, galés keliauti
drauge. I8lankstykite laikiklj, ir
daugiafunkcé lauko kepsniné
atsidurs patogiame aukstyje kepti
(pagrindas bus 60 cm aukstyje!).
Baigete kepti? Sulankstykite
laikiklj ir keliaukite!

MiniMax 120649

Nest

Stovas

Kiekvienai Big Green Egg
kepsninei reikia nuosavo stovo.
|déje kepsnine j stovo réma
pastebésite, kad ji patgéjo.
Kepsninei atsidurus didesniame
aukstyje bus patogiau ja naudotis.
Nugara Jums padékos. Stovas
pagamintas i$ milteliniu bddu
dazyto plieno. Jis turi 4 patvarius
ratukus, kad baty lengva kepsnine
perkelti i$ vienos vietos j kitg.

XLarge 301079
Large 301000
Medium 302007
Small 301062

IntEGGrated Nest+Handler
Laikiklis su integruota
rankena

Taip, Big Green Egg sillo du
viename! Laikiklis su rankena
intEGGrated Nest+Handler
suderina dviejy puikiy gaminiy
privalumus viename produkte.
Tvirtas ir stabilus laikiklis. Patogi
rankena ir dideli patvarts ratukai
EGG kepsninei saugiai pergabenti
i$ vienos vietos j kitg. Visa tai

— viename elegantisko dizaino
gaminyje.

2XL 121011
XLarge 121158
Large 120175
Medium 122285

Table Nest

Stalinis stovas

Naudodami stalinj stova tikrgja
to zodzio prasme uzkelsite

Big Green Egg ant pakylos.
Stovas sukurtas taip, kad laikyty
Jusy kepsnine ir apsaugoty

nuo karscio stalg, spintele ar
savadarbe lauko virtuve.

Big Green Egg kepsninés niekada
nedékite tiesiai ant medinio
pavirSiaus.

2XL 115638
XLarge 113238
Large 113214
Medium 113221

Nest Utility Rack

Universali lentynélé

Kur laikyti nenaudojama convEGGtor? Ogi naujojoje universalioje
Big Green Egg lentynélgje! Jg galima pritvirtinti prie EGG laikiklio
arba integruoto laikiklio su rankena. Ji atlaikys net kepimo akmen;.
Galingas daiktas.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small 122704

Acacia Wood EGG Mates

EGG Mates lentynos is akacijos

Naujosios Big Green Egg EGG Mates lentynos i$ akacijos — nuostab-
us priedas jusy kepsninei. Patogios Soninés lentynos ingredientams ir
jrankiams susidéti pagamintos i$ tvariu budu iSgautos akacijos medi-
enos. Tai grazi ir tvirta mediena, dazniausiai naudojama kokybiskiems
baldams gaminti. Lentynos lengvai sulankstomos ir atsparios karsciui.
Tiesiog nuostabu!

XLarge 121134 MiniMax 121844
Large 121127 Small 120663
Medium 120670

Eucalyptus Wood Table

Eukalipto Medienos Stalas

Savo sode mégstate natdraly stiliy ir ieSkote grazaus Big Green Egg
stalo, kuris deréty prie Sio stiliaus? Kiekvienas Eukalipto Medienos
stalas yra unikalus savo natdraliu rastu ir iSskirtiniais spalvy Seséliais.
Sis ranky darbo stalas yra pagamintas i$ kiety eukalipto medzio lenty
ir grazios tvarios medienos. Eukalipto Medienos Stalas pavers jusy Big
Green Egg uzbaigta lauko virtuve, kurioje bus pakankamai vietos prie-
dams ir patiekalams. EGG visada dékite ant Stalinio Stovo, kad uztikrin-
tuméte pakankama oro cirkuliacija. ] stalg nejeina EGG, stalinis stovas
ar Ratuky Rinkinys.

160x80x80 cm 150x60x80 cm
XLarge 127631 Large 127624
Ratuky rinkinys

2x 120410 27



Big Green Egg
moduliné sistema.

Dideli dalykai per viena dieng negimsta, todél turite skirti
laiko ir lauko virtuvei jrengti. Sukurkite pagrinda lauko
virtuvei ir pamazu jq pléskite su rémais, lentynomis ir
kitais priedais. Tegul auga!

Naujoji Big Green Egg moduliné sistema — tai tarytum Lego®
suaugusiems. Ji sukurta taip, kad visus komponentus bity
galima derinti, taip pleciant lauko virtuve.

Jei norite didelio darbinio pavirSiaus, Si moduliné sistema tokia
pat universali kaip Big Green Egg kepsninés. Lauko virtuves
konfiglracijg arba stiliy taip pat galima pritaikyti pagal jisy skon;
ir reikalavimus.

28

Pridékite papildoma moduli.

Expansion Frame Expansion Cabinet
Papildomas rémas Papidoma spintelé
76X76XT7 cm TOX76XT7 cm

120236 122247

Akacijos lentyna | komplekta nejeina

Caster Kit * Tool Hooks

Ratuky rinkinys / Kabliukai irankiams
10 cm 25¢cm

120410 120281

EGG Frame
EGG rémas
T6x88x77 cm
2XL 121837

Ratuky rinkinys Nejeina

THX76XT77 cm
XLarge 120229
Large 120212

Medium 122193

Rinkités pageidaujamus idéklus.

Stainless Steel Grid Insert Acacia Wood Insert
Nerudijancio plieno grotelées Akacijos lentyna
120243 120250

Stainless Steel Insert Distressed Acacia Wood Insert
Nerudijancio plieno lentyna Sendintos akacijos lentyna
127365 120267

Patobulinkite
kepsning¢
papildomais
irankiais

3-Piece Accessory Pack for
Modular EGG Workspace

3 daliy priedy rinkinys modulinei
Big Green Egg sistemai

Kaip atpaZinti patyrusj Big Green Egg
savininka? I$ tvarkingos darbo vietos.
Turédami §j 3 daliy priedy rinkinj, viska
galésite laikyti po ranka ir niekas net-
rukdys naudoti Big Green Egg. Lenty-
néléje laikykite jrankius ir prieskonius,
ant ranksluosciy laikiklio pakabinkite
popierinio ranksluosgio ritinélj, o pelenus
suberkite j universaly lovelj. Darbui
pasiruostal!

126948

Kainas galite rasti
mdasy svetainéje.
Skenuokite QR koda
arba apsilankykite
biggreenegg.eu/It/
gaminiu-katalogas
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Jonnie Boer

De Librije

3 Michelin stars

Sefai ir
Big Green Egg

Sutverti vienas kitam

Kad ir kurio restorano virtuvéje rastumeéte kepsnine Big Green
Egg, dél vieno galite bati tikri — sulauksite Silto priemimo i$
auksciausio lygio Sefy — kdrybingy genijy, dalis kuriy jvertinti
Michelin Zvaigzdutémis. Jie iSgarséjo kulinarinémis inovacijomis
ir tuo, kad isplété gastronomines ribas bei galimybes. Tai jie
suprato, kad Big Green Egg kepsninéje iSkepus puikius Sviezius
(sezoninius) ingredientus atsiranda papildomas komponentas

— ypatingasis Big Green Egg suteikiamas skonis. Novatorisky
patiekaly ir Big Green Egg sitGlomy gaminimo bdy jvairovés
derinys — tikras skonio triumfas. Big Green Egg iSgarsino misy
ambasadoriai. Michelin jvertinti Sefai, tiesiogine to Zodzio prasme
iSkélé mus j vieSuma ir suteiké maisto mylétojams progg atrasti
ypatingajj Big Green Egg skonj. Vien dél to Sie auksciausio lygio
Sefai verti ZvaigZzdutés — bent jau misy nuomone.




Big Green Egg anglys:
Patys rinkites skoni

Charcoal Starters

Angliy uzdegikliai Charcoal EGGniter
Negaiskite laiko ir anglis Big Degiklis EGGniter su butanu
Green Egg kepsningje uzdekite Naujutélis prietaisas, nepa-
naudodami specialius uzdegi- mainomas visiems Big Green
klius. Su uzdegikliais, sudétyje Egg savininkams. Greitai
neturinciais degiyjy skysciy veikiantis angliy degiklis EGGnit-
ir kity cheminiy priedy, anglis er su butanu — tai galingas reg-
uzdegsite saugiai. Uzdegikliai uliuojamo Ziebtuvélio ir virtuvinio
pagaminti i$ suspausty me- degiklio derinys. Juo vos per
dienos drozliy, todél nebus nei kelias minutes jkursite ugnj. Sis
(juody) dimy, nei nemalonaus degiklis veikia greitai, paprastai ir
naftos produkty kvapo. saugiai. Lai liepsnoja ugnis!

24 vnt. 120922 120915

100% Natural Charcoal

100 % naturalios anglys

Kiekviena maisto gaminimo sesija prasideda nuo tinkamo kuro.
Masy 100 % natdralios anglys, turinc¢ios FSC sertifikatg, yra bltent
tai, ko Jums reikia. Big Green Egg anglys gaminamos i$ buko ir
skroblo medienos, jos pasizymi labai ilgu degimo laiku. Jei norite

Ewtmnﬂ': long burn umus

ngMS quickly o s a Extremely long burm i - -l rySkesnio domy aromato, j anglis jmaiSykite Big Green Egg
T — E':CPE'HE ; i Lights it quiekdy - | medienos skiedry arba kaladéliy.

uhjlm-“ Tagle renaring =

. Big Green Egg anglys parduodamos 9 ir 4,5 kilogramo maisais.
t-? -'. " - -
= 4‘ 3 ; Anglys 4,5 kg maisuose yra Siek tiek smulkesnés. Todél jos puikiai
X tinka maZesniems Big Green Egg modeliams.
4 S 1 Mw* - : ° %
‘ i-‘ in Eur ne -

g T - Furo=- 9 kg 666298
S 3 ¥ 4,5kg 666397

5

=
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Rukinate EGG
kepsning¢je?
Tai lengva...

Zuviai, kiaulienai ir 7uviai, avienai,
paukstienai, pvz., Zveérienai, antienai ir
vistienai ir kalakutienai. jautienai.

Astriems rikytiems
patiekalams, ypa¢
klasikiniams
amerikietiskiems
barbekiu patiekalams.

34

Vaisiams, rieSutams,
jautienai, Zvérienai.

Galimybeé riukinti pakyléja Big Green Egg
kepsnine j neregétas aukstumas.

Paragave diimais persismelkusiy
patiekaly pamégsite juos visam gyvenimui.
Pasitelke kelis priedus nesunkiai iSmoksite
rukinti maista. Rinkités specialias lenteles,
ant kuriy galésite kepti produktus. Pirma
1Smirkykite kedro arba alksnio lentele
vandenyje, paskui idékite jg 1 EGG
kepsnine. Kaitra ir dréegmeé padés susidaryti
dimams. Papildomo skonio patiekalams
suteiksite naudodami medienos skiedras.
Imaisykite (vandenyje iSmirkytas) skiedras
i anglis arba apdéliokite jomis anglis.
Priklausomai nuo gaminamo patiekalo,
galite rinktis karijos, pekaninés karijos,
obels, azuolas arba vysnios skiedras. Nau-
jlena musy asortimente — 100 % nattrals
medzio kaladélés. Sias stambias medzio
kaladéles iSbande ir patvirtino muasy

Sefai. Kaladélés nemazos, todél jie puikiai
tinka gaminant maistg ilgg laikg Zemoje
temperattroje. Rinkités obels, azuolas,
pekaninés karijos arba algarobo kaladéles
ir pakylékite savo patiekalus { naujg gas-
tronomini lygi.

Jautienai, marinuotai
kiaulienai ir Zvérienai.
DaZnai naudojama
plésytai kiaulienai ir
krtininei rakinti.

Patarimas: pagal savo skonj sumaisykite 100 % naturalias

Big Green Egg anglis su medienos skiedromis arba
kaladélémis. Anglys yra neutralaus kvapo, todél kaskart
gaminant bus labai lengva patiekalams suteikti vis

kitokio aromato.

Wood Chips

Medienos skiedros

Visi Big Green Egg naudotojai turi savo braiza. Suteikite patiekalams
ypatingo dimy aromato naudodami medienos skiedras. Jmaisykite
(vandenyje iSmirkytas) medienos skiedras j anglis arba iSdéliokite
sauja skiedry ant rusenanciy angliy. Galite suderinti abu btdus —
viskas priklauso nuo Jasy skonio. Pagal skonj rinkités ir mediena:
karija, pekanine karijg, obelj arba vy$nig. Medienos skiedros puikiai
tinka trumpoms rtkinimo sesijoms.

Taris-29L

Karija Pekaniné 113986
Karija 113993
Obelis 113962
Vysnia 113979
Azuolas 127372
Wood Chunks

Medzio kaladélés

ISbandyti Big Green Egg Sefy. AukS¢iausios kokybés natdraliy
medienos kaladéliy asortimentas puikiai tiks rakinant ir suteiks
patiekalams nuostabaus aromato bei sodraus skonio. Rinkités obels,
karijos arba algarobo kaladéles ir suteikite Big Green Egg kepsninéje
paruostiems patiekalams naujo i§skirtinio skonio. Medienos
kaladélées geriausiai tinka ilgoms rtikinimo sesijoms neaukstoje

temperatdroje.

Taris-9L

Obelis 114617
Karija 114624
Algarobas 114631

Azuolas 127389

AZUOLAS -

naujas kvapas!

Tinka visiems dideliems
meésos gabalams, ypac
jautienai. Tobulai tinka

kratininei.

Wooden Grilling Planks
Medzio lentelés kepti
Naudodami mdsy lenteles
pakylésite patiekalus j neregétas
aukstumas. 15déliokite
ingredientus ant (vandenyje
iSmirkytos) lentelés, o jg padékite
ant Big Green Egg kepsninés
groteliy. Drégmé padés susidaryti
dimams. Galite rinktis kedro arba
alksnio lenteles — abi medienos
patiekalams suteiks savito skonio.
MedZio lenteles kepsninei galima
panaudoti kelis kartus.

Kedras - 2x
28 cm 116307
Alksnis - 2x
28 cm 116291
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Lasisos

Lsaldainiukai®,

kepti ant
kedro lentelés

Medzio
lentelés
kepsninei:
du budai jas
panaudoti

ISeis 10 gabaleéliy

INGREDIENTAI

400 g lasiSos filé be odos

2 laiskiniai svoglnai

1 raudona aitrioji paprika

1/3 zaliosios citrinos

2 kalendry Sakelés

100 ml sojy padazo

1 a. §. vasabio

10 gabaléliy marinuoto imbiero
1 v. 8. japonisko majonezo

PRIEDAI

Medzio lentelés kepti (kedro)
Nertdijancio plieno grotelés
Momentinis skaitmeninis termometras

PASIRUOSIMAS IS ANKSTO

1. LasiSos filé padalykite j 10 panasaus
dydZio kubeliy. Laiskinius svogtinus sus-
mulkinkite plonais Ziedais. Pasalinkite aitri-
osios paprikos kotelj ir séklas, o minkstima
supjaustykite plonais ziedais. Zaligjg citring
supjaustykite riekelémis. Nuskabykite 1 kal-
endros Sakelés lapelius ir smulkiai sukapokite.

2. Paruo$kite marinata: sumaisykite sojy
padazg ir vasabj. Atidékite j Salj po 10 lais-

Virimas ir gaminimas garuose: vandenyje
iSmirkytas lenteles drauge su ingredientu
uzdeékite ant groteliy. Jkaitusioje kepsninéje
lentelés skleis garus ir gaminamas ingredientas
jsigers saldaus kedro aromato.

Rikinimas ir kepinimas: vandenyje iSmirkytg
lentele iSdZiovinkite uzdéje ant kepsninés
groteliy ir tik tada ant jos dékite gaminamag
ingredientg. Kedro mediena apacioje apdegs,
ir Jusy maistas jgaus malonaus dimy
aromato.

kiniy svoglny ir aitriyjy papriky ziedy (lai-
kykite juos Saldytuve), o likusius drauge su
Zaliosios citrinos gabaléliais ir smulkintomis
kalendromis jmaisykite j marinatg. Sudékite
lasiSos kubelius j marinatg ir laikykite
Saldytuve 2 valandas.

GAMINIMAS

1. 30 min. pamirkykite medine lentele vande-
nyje. Uzdekite Big Green Egg kepsninéje
anglis ir jdéje groteles jkaitinkite iki 170 °C.

2. Nusausinkite lentele ir ant jos iSdéliokite
lasiSos kubelius. Lentele uzdékite ant
groteliy ir uzdarykite Big Green Egg dangtj.
Rakinkite lagisg 8—10 min., kol temperatdra
Zuvies viduje pasieks 55 °C. Temperatlrg
galite pamatuoti momentiniu skaitmeniniu
termometru. Tuo tarpu nuskabykite kitos
kalendros Sakelés lapelius ir supjaustykite
plonomis juostelémis. Nusunkite marinuoto
imbiero gabalélius.

3. ISimkite medine lentele i$ Big Green Egg
kepsninés ir aptepkite lagisg majonezu.
Patiekite apibarste aitriosiomis paprikomis,
laiSkiniais Cesnakais, marinuotu imbieru ir
kalendromis.

Reikalingi
priedai

MedZio lentelés kepti

Nerudijancio plieno
groteles




Tekstai Inge van der Helm | Nuotraukos Sven ter Heide

Abu vyrai seké savo sekmingy tévy pedomis. Ar tai buvo
logiska pasekmeé ar samoningas pasirinkimas? Jauni
virtuves Sefai Juliénas van Loo ir Jimmie Boer dalijasi
savo patirtimis ir vizijomis apie buvima profesionaliu
Sefu, esanciu pakeliui j karjeros virsSune.

Jau buinant paaugliu Parkheuvel restoranas buvo Juliéno van Loo mégstamiausia
vieta pavalgyti su tévais. 2006 m. jie perémé restorana ir dabar tai juy Seimos
verslas, kur Van Loo jaunesnysis (31 m.) galéjo iSpildyti savo potenciala. Michelin
Zvaigzdute turin¢iame restorane jtampa didelé, bet tai tik motyvuoja Juliéng
kiekvieng dieng siekti geriausio.

Ar tai, kad jiisy tévas yra Zymus virtuvés Sefas, yra privalumas ar minusas?

,Man visada dél to buvo sunku ir kai ieSkodavau darbo, bijodavau, kad tai man duos
pranasuma. Kartais netgi naudodavausi kitu vardu. Turéjau pradéti ,nuo apacios", lygiai
taip pat, kaip ir kiti mano bendraam?Ziai. Dél to iSvykimas dirbti j Australijg man buvo geras
sprendimas, nes ten niekas nezinojo, kas as esu.

Kodél pasirinkote Sig profesijg?

,Ji man patiko. Galiausiai viskas baigési gerai, bet turéjau tiek pakilimy, tiek nuosmukiy.

Buvo momentuy, kai jauciausi, kad man jau uztenka. Vienu metu nebenoréjau gaminti

Michelin ZvaigZdute turincio restorano lygmeniu, iéjau dirbti kitur ir jie mane moke, kaip
duonos trupiniais apvolioti Snicelius. Bet man tai visiskai nepatiko. Tétis pasidlé sugrjZti

‘ namo j Parkheuvel. Po 1.5 mety, metams iSvykau dirbti j Australijg".

INTREVIU SU

/ b " \ JULIENU VAN LOO

Kas jums labiausiai patinka jasy darbe?
JViskas, bet labiausiai jtampa. Zinoma, ne visada yra smagu, bet véliau tas pasiekimas
duoda gerg jausma".

IR JIMMIE BOER

Kas yra svarbiausias dalykas, kurio iSmokote i$ tévo?
,Kad skonis yra svarbiausias aspektas. Gali puosti patiekala iki tobulybés, bet jei jis
neisbaigtas, jis nebus skanus".

Kokiu virtuvées sefu zavités ir kodél?

,Zinoma, savo tédiu, jis yra mano kulinarinis pavyzdys. Ir Peteriu Gilmore i$ Bennelong ir

Quay restorany, kuriuose dirbau Sidnéjuje. Jis daznai sakydavo, kad batina mokéti gerai

gaminti be triufeliy ir ikry, kas man atrodé labai kieta". 39

INTREVIU JULIENAS

AUJA KARTA




Kiek svarbu buvo dirbti uZsienyje?

,Labai svarbu. Ten a$ susiddriau su skirtingo-
mis jvairiy Sefy vizijomis. Susiduri su budais
daryti dalykus taip, kaip pats niekada nedary-
tum, ir atvirksciai. Pavyzdziui, virtuvés Sefas
Australijoje buvo labai grieZtas, kai kazkas
nutikdavo ne taip. Jis tuomet issikviesdavo
tave ] savo kabinetg apie tai pasikalbéti ir tai
darydavo labai gerai.”

Ar turite mégstamiausia ingredienta ar
patiekalg?

,Siuo metu mano mégstamiausias patiekalas
yra Anzu balandis, jkvéptas Australija. Ten a$
pirma kartg paragavau japonisky marinuoty
umeboshi slyvy. Man jos buvo labai skanios.
Ten mes jas naudodavome su putpele, Cia su
Anzu balandziu, kastony kremu ir makadami-
jos rieSutais. Kai esu namie, mégstu valgyti
cikorijg su kumpiu ir sdriu — puikus skonis".

Ka labiausiai mégstate gaminti

Big Green Egg?

,Puse ant groteliy kepto omaro: barbekiu
skonis yra labai gardus ir puikiai dera su
saldZiu omaro skoniu. Ir tokios darzovés, kaip
nepjaustyti porai ar svogunai. Jei juos
iSkepsite ir i$ SerdZiy padarysite krema, bUsite
suzaveti skoniu®.

Kokius tikslus norite pasiekti?

. Turiu labai aukstus standartus. Jei kazkas ant
lekstés ne taip, turiu pradéti is naujo. Ateityje
noriu iSlaikyti Parkheuvel restorano dvi
Michelin ZvaigZdutes ir ilgainiui pasiekti dar
aukstesn] standarta. Blty nuostabuy, jei tai
Ivykty"
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Juliéno
van Loo
pasas

Gimeé: 28 lapkri¢io 1990
Tévai: Erikas ir Anja van Loo

Dirba: Restaurane Parkheuvel**
(Roterdamas)

Hobiai: Svoriy kilnojimas,
bégiojimas

Jimmie Boer vos 22 metai ir jis tik savo
karjeros pradzioje. Dar pries jam gimstant,
jo tévai nusipirko restorang De Librije, kur

Jimmie pradéjo savo karjera dirbdamas
indy plovéju. Siuo metu jis mokosi Cas
Spijkers akademijoje, aukstai vertinamuo-
se virtuveés Sefy kursuose jauniems
talentams. Jimmie j mokykla eing karta
per savaite, o kartu dirba ir Ciel Bleu
Restorane Amsterdame.

Ka atsimenate apie savo tévy darbg
restorany versle?

,DaZnai valgydavome ne namie. Bet man taip
pat budavo liddna, jei jy nebldavo namie, kai
eidavau miegoti. Kartg netgi vakare eidavau iki
pat De Librije restorano, nes negalédavau
uzZmigti.

Ar tai, kad jiisy tévas yra Zymus virtuvés
Sefas, yra privalumas ar minusas?

,Vienas privalumy yra tai, kad uzaugau
besimégaudamas puikiu maistu. Mano tévai
to iSmoké mane ir mano seserj. Tikrai
nematau jokiy minusy, o svarbiausiai, esu
labai laimingas, kad jie yra tokie sékmingi.
Manes tai neliecia, as tiesiog uzsiimu savo
reikalais".

Kas jums labiausiai patinka jiisy darbe?
,Kai bina savaitgalis, cha cha. Man tikrai
patinka energija virtuvéje ir ta mintis, kad visi
Siame reikale esame kartu. O maisto gamini-
mas yra tiesiog nuostabu".

Kokiu virtuvées sefu zavités ir kodél?
,Michelis van der Kroft i§ restorano 't Nonnetje
Hardeviko regione, kuriame dirbau. Jis yra
klasikinio maisto gaminimo techniky meistras
ir jaucia didele aistrg savo profesijai”.

Kiek jums yra svarbu dirbti kituose,

ne jiisy tévy, restoranuose?

,Labai svarbu. Visi Sie restoranai dirba
skirtingai ir gali mokytis i$ kiekvieno virtuves
Sefo. Michelis mane iSmoké, kaip dirbti
kreipiant didelj démes;j j detales ir taip pat i$ jo
iSmokau daug klasikinio maisto gaminimo
techniky. Sidney Schutte i§ Spectrum
restorano, kuriame dirbau po to, gaminimo
stilius labai azijietiskas, i$ jo galima daug
iSmokti. Dabar Ciel Bleu taip pat atrandu naujy
jgudziy".

Kokiame restorane norétuméte dieng
padirbéti?

.Keliuose: El Celler de Can Roca DzZironoje,
Noma Kopenhagoje ir Michelin zvaigzde
turinCiame restorane Amerikoje, kas, manau
baty iSties kieta. Man labai smalsu, kaip jie ten
gamina, nes Amerika neturi didelés maisto
kultdros".

Ka labiausiai mégstate gaminti Big Green Egg?
,Grazy mésos gabala. Bet jis taip pat suteikia
puikaus skonio ir darzovéms. Pabandykite
uzmesti saliero ir tuomet padaryti i$ jo kremo".

Kokius tikslus norite pasiekti?

.Kai kg nors darau, visuomet tai noriu padaryti
geriausiai — taip pat ir virtuvéje. Nenoriu bt
tiesiog viréju. llgainiui noréciau turéti savo
verslg, tai visuomet buvo mano svajoné. Bet
pirmiausia noriu tapti geru virtuvés Sefu, Zinoti,
ko nori sveciai ir iSmokti vesti versla. Jei gali
gerai gaminti, bet neturi verslo jgudziy, turi
problemuy. Ir atvirks&iai. Véliau paZidrésiu, ar
noriu gaminti Michelin Zvaigzduciy lygyje."

INTERVIU SU JIMMIE

Jimmie

Boer
pasas

Gime: 9 kovo 2000

Tévai: Jonnie ir Thérése Boer

Dirba: Ciel Bleu Restaurante **
(Amsterdamas)

Hobiai: Kikboksas, svoriy
kilnojimas, snieglentes,
dalyvavimas festivaliuose



Ar Sviecia saule, ar sninga, gaminti EGG galite visais mety laikais,
visus metus. Kepimas ant groteliy tik vasara? Pagalvokite is naujo!
Big Green Egg visq tai pakeis. Nes kodél turétumeéte savo EGG mégautis
tik kelis ménesius per metus, kai tai galite daryti 365 dienas per metus?

Kepimas ant groteliy Ziema — karstas

Déka unikalios izoliuojancios keramikos lauko temperatira visiskai nesvarbi. Temperatira Big Green Egg bus stabili ir
nepaveikta lietaus ar sniego. Laikas kepti ant groteliy ziema! Ar jau trokState gardaus ziemisko troskinio, sotaus kepsnio
ar sriubos ir tiesiog negalite sulaukti, kol galésite suorganizuoti ziemos barbekiu draugams ar Seimai? Duosime jums
gardaus jkvepimo ir keletg naudingy patarimuy.

Tobuli ingredientai Ziemos vakarui

Ziemos ménesiais yra jvairiy sezonisky ingredienty ir patiekaly, kurie bus dar gardesni, jei paruosite juos jisy Big Green
Egg. Pavyzdziui, rauginti kopustai ar Briuselio kopUstai ir Sakninés darzovés, tokios kaip burokéliai, kopUstai ir salierai.
Ir, Zinoma, nepamirskite Zvérienos. Galblt grazaus gabalélio elnienos, fazano, triusio, kiskio ar Serno? Tai tobuli
ingredientai jaukiam komforto maistui Saltais Ziemos vakarais. 43



Kepimas Zemoje temperattiroje —
geriausias pasirinkimas

Esant Saltam ir nemaloniam orui, Zinoma,

megstate sédéti viduje pries zidinj su taure

vyno ir minksta antklode. O jei organizuojate

vakarélj, norite bendrauti su savo svediais.

Jokiy problemuy! Pasirinkite patiekalus,

kuriuos galite paruosti i$ anksto, ir kurie kepa

ilgiau bei nereikalauja daug jsikiSimo. Taip

galésite atsipalaiduoti ir leisti Big Green Egg

nudirbti visg darbg uz jus. Palikite kiaulienos

sprandine, Soninés gabalg ar didel] kitos

meésos gabalg kepti Zemoje temperatiroje

daug valandu. Ir véliau mégaukités gardziu

patiekalu. Stai taip kepimas Zemoje tempe-

44 ratdroje tampa kepimu sniege!

DarZoviy kepimas ir troskinimas

Darzoviy kepimas Big Green Egg taip pat duoda gardZiy rezultaty ir
patenka | ta pacig kepimo Zemoje temperatiroje kategorijg. Taip ant
stalo galite lengvai patiekti uzbaigta Ziemiska patiekala. Arba paruos-
kite troskinj — taip niekada nesuklysite. Pakepkite ingredientus ketaus
puode, jpilkite skyscio ir leiskite pasitroskinti. Ory prognozé Zada
sausg ir saulétg Ziemos dieng? Tuomet galite pradéti kepti ant groteliy,
iSkepti kepinj ar uzsiimti sudétingu Ziemos barbekiu receptu. Taip su
jUsy Big Green Egg galésite mégautis Svieziu oru.

Gardziausi ziemos receptai
Nekantraujate pradéti? MUsy svetainéje rasite gardziy recepty

pasidlymy arba nerkite | Modus Operandi, tikrg Big Green Egg maisto
gaminimo Biblija.

Pasidalinkite savo kulinariniais
rezultatai su mumis socialiniuose
tinkluose su grotazymémis

#wintergrilling +#snowcooking
ir nepamirskite pazymeéti
Big Green Egg profiliu.



Modus Operandi

DAUGIAU NEI
!
= 9
5 ’t RECEPTU PUSLAPIU KILOGRAMAI

e

Operandi

Atsiliepimai

-
A

,FANTASTISKA, tiesiog FAN-TAS-TIS-KA"

=

,Tai puiki knyga. Viena aisku — a$§ gaminsiu
daug $iy patiekaly”

,Labai patraukli knyga su daug gery recepty ir
nuotraukuy. Vienu zodziu - puiki!

B ,JFantastiskas Zinynas, jau labai daug is jos
1Smokau”

TNy

,<Super! Vienu ypu pakeicia visas kitas BBQ
knygas"

Big Green Egg Modus Operandi
Modus Operandi yra jspUdinga jokiai kitai neprilygstanti knyga, must
have tikriems Big Green Egg gerbéjams. Tai yra vadovas, jkvépimo
Saltinis ir atradimy kelioné, su kiekvienu patiekalu ir ingredientu,
kiekvienu gaminimo metodu ir jums reikalingu praktiniu patarimu
padésiantys gauti geriausia i$ jdsy Big Green Egg. Modus Operandi
gausite su darbo knyga ir puikia dézute laikymui ir be abejonés, tai
leidinys, kurj norésite turéti savo namuose.

Angly kalba 818177

§° 47
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Kainas galite rasti
mdasy svetainéje.
Skenuokite QR koda
arba apsilankykite
biggreenegg.eu/It/
gaminiu-katalogas

| "-Nebereikés
papildomu

ntasis Gralis.
ite kepsnine, tuo

eikiamos galimybés,

y reakcijos. Norite

q arba palengvinti maisto
omet rinkités tinkamus

priedus is didziulés musy kolekcijos.

EGGmitt

Pirstine EGGmitt

Pajusk karstj (bet naudok EGGmitt pirstine). Siilga pirstiné apsaugos
Jusy kaire arba deSine rankg net 246 °C temperattroje. Pirstinés
vidus pagamintas i§ minkstos medvilnés, o iSoré — i$ ugniai atsparios
medZiagos, naudojamos aviacijoje. Silikoninis rastas padés tvirtai
viskg suimti.

Universalus dydis 117090

Silicone Grilling Mitt

Silikoniné pirstiné

Tai visiSkai vandeniui atspari neslystanti silikoniné pirstiné. Krastas ir
vidus pagaminti i§ minksto medvilnés ir poliesterio misinio. Silikoniné
pirstiné atspari temperatdrai iki 232 °C.

Universalus dydis 117083

Stainless Steel Tool Set
Nertdijancio plieno jrankiy

rinkinys

Rinkinys 127655
Plati Mentelé 127426
Mentelé 127662
Sepetélis 127679

Silicone Tipped Tongs
Silikonu dengtos znyplés
40 cm 116864

30cm 116857

AP s
...... s o

Cast Iron Grid Lifter

Ketaus groteliy kéliklis

Nuleiskite groteliy keéliklj, pasukite ketvirtj rato, uzspauskite ir
pakelkite. ISimti sunkias jkaitusias ketaus groteles i$ Big Green Egg
kepsninés — sunkus darbas. Taciau patogus ketaus groteliy kéliklis
Sig uzduotj palengvins. Ploksté po groteliy kéliklio rankena apsaugos
rankas nuo jkaitusio oro.

127341

Grid Gripper

Groteliy gnybtai

Big Green Egg kepsninés groteles tvirtai suimsite naudodami groteliy
gnybtus. Su jais bus lengviau jdéti groteles, iSimti convEGGtor laikiklj
arba iSimti groteles, kad galétumeéte jas nuvalyti. Gnybtai taip pat
pravers iSimant, iStustinant ir vél jdedant jkaitusias skysciy surinkimo
talpas. Ir Jums nereikés iSsitepti ranky!

118370

Naudingiausi
virtuves irankiai

Butcher Paper

Meésininko popierius

Mégstate savo Big Green Egg gaminti didelius gabalus mésos?
Tuomet iSties turite turéti Sj priedg. Suvynioje mésa j mésininko
popieriy iSvengsite drégmeés praradimo ir jis iSlaikys jusy kiaulienos ar
jautienos sprandine gardzia, sultinga ir minksta. Mésininko popierius
padés lengvai palaikyti pastovig temperattra jusy EGG, kadangi
neatspindi kars¢io taip, kaip aliuminio folija. NatGralus popieriaus
pluostas leidZia mésai kvépuoati ir prideda diiminio skonio bei traskig
.plutele”.

127471

Bamboo Skewers
Bambukiniai ieSmai
25cm - 25x 117465

Knife Set
Peiliy rinkinys
117687

Measuring Cups
Matavimo Saukstelai
4x 119551

Kitchen Shears
Virtuves zirkles
120106
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convEGGtor®

convEGGtor laikiklis

convEGGtor laikiklis veikia kaip natdralus barjeras tarp gaminamo
maisto ir atviros ugnies Big Green Egg kepsningje. 1Sskirtinis
convEGGtor laikiklio dizainas garantuoja, kad oras ir kaitra pasiskirstys
tinkamai. Netiesioginé kaitra, sklisdama aplink keraminj laikiklj, pavers
Jsy EGG kepsnine lauko orkaite. convEGGtor puikiai tinka gaminant
patiekalus Zemoje temperatdroje ilga laika.

XLarge 401052 MiniMax 116604
Large 401021 Small 401045
Medium 401038 Mini 114341
convEGGtor Basket

convEGGtor krepselis

PATARIMAS! ConvEGGtor krepselis — tai kéliklis. Naudokite jj
convEGGtor laikikliui j kepsnine jdéti arba i$ jos iSimti — paprastai,
greitai, saugiai. ConvEGGtor krepSelis — EGGspander sistemos
sudedamoji dalis. Daugiau informacijos rasite 52 puslapyje.

2XL 119735
XLarge 121196
Large 120724
Medium 127242

Baking Stone

Kepimo akmuo

Pica, speltos duona, fokacija, gardus obuoliy pyragas — jsigije
kepimo akmenj galésite jsteigti namy kepykléle. Uzdékite akmenj
ant Big Green Egg kepsninés groteliy ir galésite mégautis skania
apskrudusia duona ir picomis traskiu pagrindu.

XLarge 401274 Medium, MiniMax, Small
Large 401014 401007

Cast Iron Grid

Ketaus grotelés

Ruosiatés savo Big Green Egg kepsninéje kepti ant groteliy? Ketaus
grotelés — nepamainomas priedas. Tik kepant ant jy pavyks maistg
papuosti dailiomis groteliy Zymeémis. Ant ketaus groteliy iSkeptas
maistas ne tik graziai atrodo, bet ir pasizymi rySkesniu aromatu,
spalva ir skoniu. Ketus lengviau ir greiciau jkaista, ilgiau iSlaiko karstj
ir tolygiau jj skleidZia. Be to, tai patvari medZiaga, i$ kurios pagaminti

Large 122957 MiniMax

Medium 126405 Small 122971

Half Cast Iron Grid

Pusapvalés ketaus grotelés

Esate uzkietéjes ant groteliy kepto maisto gerbéjas? Ant pusapvaliy
ketaus groteliy galite ¢irskinti lagiSos ir jautienos kepsnius, taip pat
darzoves, viskg pagrazindami pavydétinais groteliy rastais. Tobulai
apskrudes iSoréje, ypatingai sultingas viduje. Pusé pavirsiaus ploto,
bet pilnas skonis.

XLarge 121233
Large 120786

Half convEGGtor Stone

Pusapvalis convEGGtor akmuo

Pusapvalis convEGGtor akmuo nejtikétinai universalus. Naudojant

ji vieng su convEGGtor krepSeliu, Big Green Egg kepsningje galima
gaminti maista dviejose zonose: tiesioginéje ir netiesioginéje kaitroje.
0 sudéjus dvi puseles iSeis pilnas nuo tiesioginés kaitros apsaugantis
skydas.

2XL 120960
XLarge 121820
Large 121035
Medium 127273

Half Cast Iron Plancha

Pusménulio formos rantyta ketaus ploksteé

Visame kame yra dvi pusés. Tas pats galioja ir pusménulio

formos rantytai ketaus plokstei. Rantytoji pusé tiks Zuvies filé arba
skrudintiems sumustiniams gaminti, tuo tarpu ant lygiosios galima
kepti kiausinius, blynus ir sklindZius. Negana to, Si ketaus ploksté
uzima tik puse Big Green Egg kepsninés kepimo ploto, todél liks
vietos kitiems produktams ant groteliy kepti.

XLarge 122995
Large 122988

Half Perforated Grid

Perforuotos pusapvalés grotelés

Mégstate Big Green Egg kepsninéje kepti Zuvj arba jlros gérybes?
Kepami ant perforuoty groteliy Sie produktai nesuirs. Grotelés taip
pat tinka smulkintoms darZovéms arba smidrams kepti.

XLarge 121240
Large 120717
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5-Piece EGGspander Kit
5 daliy rinkinys
EGGspander

XLarge 121226
Large 120762
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2-Piece Multi Level Rack
2 daliy daugiaauksteés
kepimo grotelés

XLarge 121219

Large 120755

Sistema

EGGspander

()

1-Piece convEGGtor Basket
convEGGtor krepselis
XLarge 121196

Large 120724

Half Stainless Steel Grid
Pusapvalés neriidijancio
plieno grotelés

XLarge 121202

Large 120731

Gaminimas tiesioginéje

ir netiesioginéje kaitroje
Su EGGspander galima vienu
metu gaminti ir tiesioginéje,
ir netiesioginéje kaitroje.
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Gaminimas keliais aukstais
Su EGGspander galima padidinti
kepimo plota ir vienu metu
gaminti kelis skirtingus patie-
kalus arba vienu ypu pamaitinti
didele grupe Zmoniy. VirSutinés
grotelés atsistumia, kad bty
patogiau pasiekti maista.

convEGGtor krepselis

Ji naudojant lengviau ir patogiau
jdéti ir iSimti convEGGtor.

| krepsel; taip pat telpa Wok
keptuvé is anglinio plieno greito
ruosimo patiekalams.

.
i P

Picos ir kepiniai

Pasitelke convEGGtor ir kepimo
akmenj paverskite savo

Big Green Egg picos krosnimi.
Kad galétumeéte iSkepti dar
daugiau, naudokite keliy auksty
groteles.

Gaminimas Zemoje
temperatiiroje

Pasitelke 5 daliy EGGspander
rinkinj su dviem pusapvaliais
kepimo akmenimis galésite
gaminti maistg Zemoje
temperattroje. Tobulo patiekalo
receptas — zema temperatira
ir ilga gaminimo trukme.
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Sefo favoritas

Cast Iron Skillet

Ketaus keptuve

Su ketaus keptuve nesvarbu, kiek laiko turite. Si universali keptuve tiks
meésai greitai apkepti arba troskinti kelias valandas. Joje galite gaminti
jautienos kepsnius, indonezietiskus troskinius, bulviy apkepa arba
troskinj. Turite laiko? Ketaus keptuvéje pagaminkite gardy trupininj
deserta. MiniMax kepsninei skirta ketaus kepsniné ir rantyta ploksté —
tobula pora. Siuo atveju plokste galima naudoti kaip keptuvés dangt;.

2XL, XLarge, Large Nuo Siol tinka ir MiniMax modeliui.
@36 cm 127846 @27 cm 127839
Cast Iron Satay Grill

Ketaus grotelés vérinukams

Visiems patinka Big Green Egg kepsninéje kepti vérinukai. Sios ketaus
grotelés specialiai vérinukams pasirodé paciu laiku. Sumaukite ant
ieSmeliy mégstamus marinuotus produktus ir gautus vérinukus
iSdéliokite ant specialiai sukurty pusapvaliy groteliy. Vérinukai stovés
tvirtai, nepridegs ir bus visiskai iSkepe. Ant Siy groteliy taip pat galite
kepti kebabus arba Saslykus. Viskas priklauso tik nuo jusy nory!

Large 700485

Cast Iron Plancha

Rantyta ketaus ploksteé

Kartais gaminant Big Green Egg kepsninéje ingredientai iSkrenta pro
groteliy tarpus? Taip nenutiks naudojant mdsy rantyta ketaus plokste.
Ant rantytosios puseé galite kepti smulkius ir trapius ingredientus,

o ant ploks¢iosios — blynus arba kiausinius. MiniMax kepsninéje
rantyta ketaus plokste galite naudoti kaip dangtj ketaus keptuvei
(MiniMax).

2XL, XLarge, Large Nuo Siol tinka ir MiniMax modeliui.
@35cm 127860 @26cm 127863

Cast Iron Sauce Pot with Basting Brush

Ketaus prikaistuvis su Sepetéliu

Naudodami ketaus prikaistuvj Big Green Egg kepsninéje greitai

ir lengvai pasildysite padaZzus ir marinatus arba islydysite sviesta.
Silikoninio Sepetélio rankena pritaikyta prie prikaistuvio rankenos,
todél padazo arba marinato likugiai tiesiog nuvarvés atgal j prikaistuvj.
Ketinate prikaistuvj naudoti EGG kepsningje?

Nepamirskite nuimti Sepetélio.

2XL, XLarge, Large, Medium, MiniMax, Small
@12cm 127822

Green Dutch Oven

Zalias ketaus puodas

Zalias ketaus puodas — tikras Big Green Egg sunkiasvoris. Siame
emaliuotame ketaus puode galite troskinti, virti, kepti ir skrudinti.
Labai universalus indas! Ketaus puodo dangtj taip pat galima
panaudoti kaip negilig keptuve arba kepimo forma pyragams ir
desertams. Galima rinktis i§ apvalaus arba ovalaus ketaus puodo

Ovalus - 5.2 L: 2XL, XLarge, Large
35cm 117670

Apvalus - 4 L: 2XL, XLarge, Large
@23cm 117045

Cast Iron Dutch Oven

Ketaus indas

Sj universaly ketaus puoda galite naudoti beveik bet kokia proga. Jis
idealiai tinka troskiniams, apkepams, sriuboms ir kitiems vieno puodo
patiekalams gaminti. Ketus tolygiai paskirsto karstj, o sunkus indo
dangtis sulaiko drégme. Galite indg naudoti ir be danggio, tuomet
patiekalai jsigers Big Green Egg kepsninei budingo aromato. Nesvarbu,
kaip gaminsite, kepta mésa bus itin sultinga ir minksta. Norite tuo
jsitikinti? GrjZkite po mazdaug 4 valandy...

5.2 L: 2XL, XLarge, Large, Medium
@27cm 127877

Carbon Steel Grill Wok

Anglies plieno wok keptuve

Big Green Egg kepsninés labai universalios — jose galima naudoti

ir wok keptuves. Turédami anglies plieno wok keptuve su
bambukine mentele galésite jvaldyti bet kokj maisto gaminimo
blda. Keptuvés dugnas plokscias, todél jg galima déti ant bet kokio
pavirsiaus. Be to, jg galima suderinti su convEGGtor Basket
grotelémis. Pasiruo$e kepti?

XLarge, Large
@40cm 120779

Fire Bowl

Angliy krepseliai Fire Bowls

Kaip i§ atvésusios Big Green Egg kepsninés pasalinti pelenus
nepridarant netvarkos ir neisipurvinant ranky? Tai — naujyjy
nerddijancio plieno krepseliy Fire Bowls misija. Pakabine krepsel]
virs Siukslinés lengvai atskirsite pelenus nuo uzgesusiy angliy. Pro
krepselio skylutes oras patenka nekliudomai, todél j jj sudétos anglys
greitai jsidega. Tik spragt, ir viskas! 2XL ir XL dydzio angliy krepseliai
Fire Bowls padalytij du skyrelius, taip pritaikant dviem Big Green Egg
kepsninés zonoms.

2XL 122698 Medium 122667
XLarge 122681 MiniMax 122650
Large 122674




Instant Read Thermometer

Momentinis termometras

Norite pusZalio ar vidutiniskai kepto kepsnio? Big Green Egg
momentinis termometras taip tiksliai matuoja temperatira, kad
kepant mésg nebereikés spélioti. Temperatdirg (iki 232 °C)
pamatuosite vos per 3—4 sekundes — per tg laikg pradaryta kepsniné
tikrai nespés atvesti. O jei matuodami temperatlrg pasuksite
momentinj termometrg, skalé taip pat pasisuks — labai patogu.
Parduodamas su patogiu déklu.

119575

Instant Read Thermometer with Bottle Opener
Momentinis termometras su buteliy atidarytuvu

Big Green Egg savininkui laikas labai svarbus. Kovoje su neiskepusiais
arba perkepusiais produktais pasikliaukite (slaptuoju) ginklu — Big
Green Egg momentiniu termometru. Vos per keturias sekundes
suzinosite tikslig mésos, Zuvies arba paukstienos temperattra. Kokia
turéty bdti avies kumpio temperatira? Uzmeskite akj j lentele su
rekomenduojamomis temperatiromis kitoje puséje. Tobulumas —
ranka pasiekiamas. Gal metas atsigerti uZsitarnauto alaus?
Termometrg galima naudoti ir kaip buteliy atidarytuva.

127150

Quick-Read Thermometer

Quick-Read termometras

Oficialiai Sis gaminys vadinamas Big Green Egg Quick-Read
skaitmeniniu maisto termometru. Pavadinimas kalba pats uz save.
Vos per kelias sekundes termometras iSmatuoja temperatlrg
avies kumpio arba jdarytos vistos viduje. Labai tikslus (matuoja
temperatdrag iki 300 °C!). Patogus, nedidelis, o termometro rankena
atstoja dékla.

120793

Dual Probe Remote Thermometer

Dvigubas nuotolinis termometras

Informacija yra viskas. Jsmeigiamas termometras itin tiksliai
iSmatuoja kepamo maisto temperatlrg ir Big Green Egg kepsninés
temperatdrg. Termometras turi 2 daviklius ir vieng gaviklj, kurj galima
nesSiotis su savimi. Pasiekus pageidaujama temperattrg gaviklis
automatiskai apie tai pranes (jis veikia 91 metro spinduliu).

116383

Reikia
paruostuko?

Zemiau rasite
lentele su
rekomenduojamomis
temperaturomis.

EGG Genius

Bevielis termometras

EGG Genius

Sis prietaisas tikrina ir reguliuoja
Big Green Egg kepsninés
temperatdrg, o uzfiksuotus
duomenis perduoda j iSmanyjj
telefong arba plansetin;
kompiuterj. Taigi, Saltomis
Ziemos dienomis galésite
mégautis serialais, tuo paciu
metu kepsninéje gamindami
maista itin tikslioje temperatdroje.
EGG Genius termometras
uztikrina, kad j kepsnine

patekty tinkamas oro kiekis

ir temperatdra islikty pastovi.
Temperatdrai kepsninéje
pakilus arba nukritus gausite
praneSima. Taip pat Zinosite,
kada metas sésti prie stalo.
Galésite net perzvelgti ankstesniy
kepimy statistikg. EGG Genius
programélé yra angly kalba.

121059

Ispléskite EGG Genius galimy-
bes papildomais priedais:
Papildydami EGG Genius
priedais galésite stebéti keliy
vienu metu Big Green Egg
kepsningje kepanciy mésos
patiekaly temperatira. Vienu
metu galite prijungti iki trijy
davikliy! Papildomus daviklius
su'Y formos laidu galima jsigyti
atskirai.

Papildomas daviklis
121363

Papildomas Y formos laidas
121387

Jautiena, iSkepta
vidutiniskai,
Aviena, iSkepa
vidutiniskai,
Versiena, iskepta
vidutiniskai,

Kiaulienos filé | 70 °C
Paukstiena | 72/75 °C

Balta zuvis | 65 °C

Lasisa | 50/52 °C 57

52/54 °C

60/62 °C

52/85 °C




Aluminum Pizza Peel

Aliuminineé picos lizé

Tikrg picos kepéja atpaZzinsite i$ pasitikéjimo savimi ir profesionaliy
jrankiy. Todél ir turétuméte naudoti aliuminine picos lize, su kuria
lengvai pasausite namines picas j Big Green Egg kepsning. Tikrai
sulauksite pagyry!

127761

Compact Pizza Cutter

Kompaktiskas picos peilis

Tikime, kad viska reikia dalinti sgZiningai! Sis principas tinka ir picai.
Bet kaip saziningai, tvarkingai ir saugiai supjaustyti picg? Zinoma,
naudojant Big Green Egg kompaktiska picos peilj! Sis profesionalus
picos peilis turi patogig plastikine rankeng, kuri apsaugos nuo suzalo-
jimy. O nertdijancio plieno ratukas lengvai supjaustys pica vienodais
gabaléliais. Prego.

118974

Flexible Grill Light

Reguliuojama grilio lempa

Ah, kas nors apsvieskite mano Big Green Egg! Naujoji reguliuojama
grilio lempa — tai tobulas pagalbininkas, apsviesiantis bitent tg vieta,
kurios reikia. Si sumani LED lempa turi lanksty reguliuojama laikiklj,

0 jos pagrinde jmontuotas stiprus magnetas. Lempg lengvai
pritvirtinsite prie kepsninés Ziedo arba lentyny. Sviesos jjungtos?
Veiksmas!

122940

Chef's Flavor Injector

Viréjo pagardy Svirkstas

ISskirtinis Big Green Egg viréjo pagardy Svirkstas — tai unikalus jrankis,
kuriuo mésai ir paukstienai galima suteikti papildomo skonio.
Naudojant $j Svirkstg marinatg galima jSvirksti tiesiai j mésa, kad ji
baty sultingesné ir minkStesné. Labai lengval

119537
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Meat Claws

Sakés mésai

Susmeikite Sakes mésai j Zemoje temperatiroje keptg kiaulieng ir
lengvai jg suplésykite. PléSyta kiauliena jau ne vienus metus yra tarp
populiariausiy Big Green Egg kepsninéje ruosty patiekaly, o Sios Sakés
meésai greitai susmulkins meésa. Jas galima naudoti kaskart kepant
stambesnius mésos gabalus.

Rinkinys 114099

Pigtail Meat Flipper

Kabliukas mésai apversti

Ugnies upes perbristume, kad tik gautume Big Green Egg kabliukg
mésai apversti. Su Siuo praktisku jrankiu lengvai ir greitai apversite
meésa ir paukstiena (pvz., kepsnius, pjausnius ir visty blauzdeles).

I$ nertdijancio plieno pagamintas kabliukas yra labai ilgas, todél
maistg galésite vartyti net labai dideléje temperatdroje, nesiartindami
prie jkaitusiy angliy ir nesugadindami maisto.

48 cm 201515

Flexible Skewers

Lankstiis ieSmai FireWire

Sumauti ingredientus ant lanks&iy ieSmy vieni juokai. Ant iy lanks¢iy
ieSmy greitai sumausite mésos, Zuvies, paukstienos ir darzoviy
gabalélius taip, kad niekas nenukristy ant Zemeés. Pasiruose?
Pamirkykite ingredientus marinate, kad suteiktuméte papildomo
skonio.

68 cm - 2x 201348

Deep Dish Baking Stone

Kepimo akmuo su krasteliu

Kepimo akmuo su krasteliu tobulai paskirsto kaitrg, todél galésite
meégautis isskirtiniais kisais, pyragais, lazanijomis ir net picomis.
Naudojant 8j keraminj akmenj su krasteliu visi patiekalai iSkeps
tolygiai ir dailiai apskrus. Viduje minksti, iSoréje traskds.

2XL, XLarge, Large
112750
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Beer Can Chicken Roaster

Sulankstomas vistos laikiklis

Vista ant alaus skardinés yra amerikietiska klasikai, kai vista
uzdedama ant atidarytos puspilnés skardinés alaus. Kol vista kepa,
alus garuoja ir viduje islaiko vistg minksta ir sultinga. Skamba
sudétingai? Tikrai ne su sulankstomu vistos laikikliu, kuris suspaudzia
alaus skardine tvirtame metalinés vielos laikiklyje ir apsaugo skardine
nuo nuvirtimo.

2XL, XLarge, Large, Medium, Small
127754

Ceramic Poultry Roaster

Vertikalus keraminis paukstienos laikiklis

Naudojant §j laikiklj vista bus neapsakomai skani. Uzdékite visa vistg
arba kalakutg ant vertikalaus keraminio laikiklio, kad paukstis jgyty
traskig auksine odele, o viduje islikty labai sultingas. Norétuméte
papildomo skonio? Jpilkite j keraminj laikiklj alaus, vyno, sidro ir/ arba
prieskoniy. Rezultatas? Tobulas skonis.

Vistai 119766
Kalakutui 119773

Vertical Poultry Roaster

Vertikaliis paukstienos laikikliai

Ruosiatés Big Green Egg kepsninéje kepti visg paukstj? Iskilmingai
uztupdykite jj ant specialaus musy laikiklio. Naudojant i$ nertdijancio
plieno pagaminta vertikaly laikiklj vista arba kalakutas keps vertikalioje
padétyje ir iSmirks savo sultyse. Taip iSkepta paukstiena bus minksta
ir sultinga viduje, bet traski iSoréje. Nuostabu, ar ne?

Vistai 117458
Kalakutui 117441

Ribs and Roasting Rack

Grotelés Sonkauliukams ir mésai

Sios daugiafunkceés grotelés tobulai tinka dideliems mésos gabalams
kepti. Pastacius siauruoju galu j apacig, Sios V formos grotelés

tinka stambiems mésos gabalams arba jdarytiems pauks¢iams
kepti. Apverstos grotelés tinka Sonkauliukams kepti. Puiky rezultatg
uztikrina nepertraukiamas oro judéjimas. MésédZiai tiesiog privalo
jsigyti Sias groteles.

2XL, XLarge, Large
117564

Medium, Small
117557

Drip Pan

Surinkimo talpa

Big Green Egg surinkimo talpa tiks kepimo metu iSsiskyrusiems
skysc¢iams surinkti, kad jie nenulaséty ant angliy arba convEGGtor
laikiklio. Jpylus j aliuminine talpg Siek tiek vandens padidés drégmés
kiekis EGG kepsninéje, ir patiekalai bus dar sultingesni.

Apvali
@27cm 117403

Staciakampé
35x26cm 117397

Disposable Drip Pans

Vienkartinés skysciy surinkimo talpos

Tikras Sefas nevengia riebaly. Juk jie patiekalui suteikia skonio. Tac¢iau
nuvalyti uztiskusius riebalus néra lengva. Cia pravers Big Green Eqg
vienkartinés skysciy surinkimo talpos. Vienkartinés aliumininés talpos
sukurtos taip, kad tilpty ant convEGGtor laikilio. Kepkite nesusitepda-
mi ranky.

XLarge - 5x 120892
Large - 5x 120885

Medium, MiniMax,
Small - 5x 120878

Grill Rings

Kepsnineés ziedai

Naudojant kepsninés zZiedus (jdarytos) paprikos, pomidorai arba
svogunai kepdami neapvirs. Taip yra todél, kad Sie neradijancio plieno
Ziedai turi smaigag, ant kurio galima pritvirtinti darZoves ir vaisius.
Silumai laidus Ziedas uztikrins, kad produktai iskepty greitai ir tolygiai.

3x 002280




jusu Big Green Egg
prieziuros patarimai.

Big Green Egg tarnaus visg gyvenima, jei teisingai juo naudosités ir ji
priziureésite. Noretumete suzinoti, kaip priziuréti savo Big Green Egqg?
Stai keletas naudingy patarimy ir triukuy;

1Prie$§ uzdegdami EGG naujai gaminimo
sesijai, visuomet bitinai peleny
Zarstekliu pasalinkite peleny pertekliy,
likusi nuo anks¢iau naudoty angliu.

2 Visuomet ant Big Green Egg dugno
palikite plong peleny sluoksnj. Tai Siek
tiek blokuoja oro srautg ir temperattra
kyla létai, o tai apsaugo keramikg nuo
per greito jkaitimo.
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3 Kai prireiks, pakeiskite
veltinio tarpine. Tai uZtikrina
gerg keramikos apsaugq ir
kepsninés sandaruma,

4 Kad i Big Green Egg

dalis sudétumeéte Svelniai,
naudokite tokius priedus

kaip covEGGtor krepSelis ir
groteliy keéliklis. Taip nereikés
ant karsto Big Green Egg
,2uZmesti" convEGGtor, kas gali
ji apgadinti.

5 Gaminti bet kokioje temperattra vir§ 300°C nereikia (net kepant
picas), nes tai padidina keramikos apgadinimo rizika.

Tegul
ugnis dega.

6 Nereikia ir primygtinai patariame niekada nedeginti Big

Green Egg aukstoje temperatiroje siekiant jj iSvalyti. Jisuy EGG
iSsiriebalavo ir norite ji iSvalyti arba norite pasalinti démes nuo
convEGGtor? Ikaitinkite Big Green Egg iki 250 laipsniy, neSvaria
puse i anglis idékite covvEGGtor ir palikite 30 minuciy. Tai
saugiai nudegins riebaly pertekliy. Keramika netaps vél balta, bet
tal néra butina.

7 Kuri laikg nenaudojote Big Green Egg ar jis buvo paliktas
stoveti lietuje? Uzkurkite ji ir palikite 100°C temperatroje 60
minuciu. Svarbu leisti drégmei, kuri galéjo isigerti | keramika,
létai iSgaruoti. Jei tai darysite aukstoje temperatiroje, keramika
gali trakti.

8 Anglis po gaminimo galite uzgesinti ir naudoti kita karta.
Jei kuri laikg nenaudojote EGG, geriau ji uzpildykite naujomis
anglimis, nes anglys taip pat iSlaiko drégme.
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9 Isitikinkite, kad Big Green Egg visuomet pastatytas ant kojy,
pvz. ant stalinio stovo ar EGG Carrier laikiklio. Niekada jo
nedékite ant uzdaro pavirSiaus, net ir ant karsciui atsparaus
akmens. Svarbu palikti vietos tarp keramikinio pagrindo apac¢ios
ir po juo esancio pavirsiaus, kad sukurtumét gera oro cirkuliacija
ir jusy EGG galéty tinkamai i§sklaidyti §ilumg nuo pagrindo.

63



64

Ash Tool

Zarsteklis

Musy Zarsteklis atlieka dvigubg funkcija: juo lengvai iSvalysite
pelenus i$ Big Green Egg kepsninés ir pries uzdegdami anglis patogiai
jas iSskirstysite. Geriausias Sio praktisko jrankio biciulis — peleny
semtuvélis.

2XL

XLarge 119490
Large
Medium 119506
MiniMax

Small 119513
Mini

Ash Removal Pan

Peleny semtuvélis

Sudegus anglims lieka peleny. Jei suzersite juos musy Zarstekliu ir
susemsite semtuvéliu, oras vél netrukdomas cirkuliuos Big Green
Egg kepsninéje. Deguonis ir netrikdoma oro cirkuliacija reikalinga
tam, kad kepsniné greitai jkaisty iki tinkamos temperattros ir ja
iSlaikyty. Semtuvelio dydis pritaikytas prie traukos angos, todél
neprisiukslinsite.

2XL, XLarge, Large, Medium
106049

Grid Cleaner

Groteliy Sveitiklis

Gaminti maista Big Green Egg kepsninéje smagu, taciau susikaupe
riebalai ir pridegusio maisto likuciai linke prilipti prie groteliy. Groteles
nuvalysite greitai ir lengvai naudodami §j groteliy $veitiklj. Sveitiklio
rankena ilga, todél nereikés laukti, kol kepsniné ir grotelés atveés.

201324

<
=2

SpeediClean™ Long handle Scrubber

SpeediClean™ sveitiklis ilga rankena

Turédami §j ypac ilgg valymo jrankj, pagamintg i$ natdraliy medienos
plausy, galésite pamirsti vis iSbyrancius metalinius Serelius. Tai aplin-
kai draugiskas ir karsciui atsparus Sveitiklis su ilga rankena. Prireikus
iSvalyti Big Green Egg kepsnine, nebereikés laukti, kol ji atves.

127129
2x atsarginés
Sveitiklio galvutés 127143

SpeediClean™ Dual Brush Scrubber
SpeediClean™ sveitiklis su dviem galvutémis
Nepamir§tamo vakaro su Big Green Egg kepsnine prisiminimai:

grotelés, aplipusios riebalais, ir mocarelos liku¢iai ant kepimo akmens.

SpeediClean jrankis su dviem galvutémis padés dvigubai sutrumpinti

valymo laikg ir pasiekti dukart jspadingesniy valymo rezultaty. Papild-

oma nauda: jrankis pagamintas i$ natdraliy medienos plausy, todél
galésite pamirsti metalinius Serelius ant groteliy.

127136
2x atsarginés
Sveitiklio galvutés 127143

Diamond-Coated Nylon Bristle Grid Scrubber

Deimantu Dengtas Nailono Sereliy Groteliy Sveitiklis
Mégavimasis Big Green Egg yra neatskiriamas nuo tinkamos
prieziGros ir $variy kepimo groteliy, kad bGtumeéte tikri dél kiekvienos
kepimo sesijos rezultaty. O su tinkamu valymo Sepeciu tai labai
lengval! Big Green Egg Deimantu Dengtas Nailono Sereliy Groteliy
Sveitiklis turi ilgg rankeng kiek maziau ugniai atspariems pir§tams ir
ypac tvirtus Serelius, pagamintus i$ kruopsc¢iai atrinktos medziagos.
Pradékimel!

127310

Kainas galite rasti
mdasy svetainéje.
Skenuokite QR koda
arba apsilankykite
biggreenegg.eu/It/
gaminiu-katalogas
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KEPSNINIU APDANGALAI Mini Small Medium | MiniMax Large XLarge 2XL
Laikiklis su rankena vai Stovas 126528 126528 126467 126467 126535
EGG Carrier 126511 126511

Nesiojamas laikiklis MiniMax kepsninei 126528

Moduliniuose rémuose 126467 126450 126450 126450
Moduliniuose rémuose + Expansion Frame 126474 126474 126474

Eukalipto Medienos Stalas 126498 126474

Dangcio apdangalas EGG kepsninei stale 126504 126504

XYY )=

EGGmat

EGG kilimelis

Savo Big Green Egg kepsnine nusprendéte laikyti sode arba balkone,
bet nejtaiséte jos stale arba lauko virtuvéje? Tokiu atveju grindis arba
Zeme nuo kars¢io, démiy ir pelésio apsaugos specialus EGGmat
kilimelis. Ar zinojote? EGGmat pagamintas tik i$ perdirbty medziagu,
todél yra labai draugiskas aplinkai.

76x107 cm
117502




Dome

Dangtis su kaminu

Keraminis gaubtas su kaminu, kurj dél spyruokliy lengva atidaryti ir uzdaryti. Keramika
pasizymi apsauginiu glazdros sluoksniu. Dél izoliaciniy ir kaitrg sulaikanciy keramikos
savybiy EGG kepsninés viduje susidaro oro srautas, uztikrinantis, kad patiekalai iSkeps
tolygiai ir gardziai.

2XL 114433 MiniMax
XLarge 112668 Small 401144
Large 401120
Medium 401137 Mini 112224
Tel-Tru Temperature Gauge
Tel-Tru temperatiiros matuoklis
Visose Big Green Egg kepsninése jtaisytas termometras. Jei po Fire ring
daugelio mety naudojimo jis pagaliau idleido dvasig, uzsisakykite Ugnies ziedas
Tel-Tru temperatiros matuoklj. statykite termometrg j EGG Jis dedamas ant ugniadézés. Tai pagrindas convEGGtoriui ir kepimo groteléms.
kepsninés dangtj, ir i$ karto suzinosite, kokia temperatira viduje.
Nereikes darinéti danggio ir iSleisti kaitros. Sitlome 2 dydziy Tel-Tru 2XL 120977 Medium 401243
temperatdros matuoklius, kuriy skalé siekia nuo 50 iki 400 °C. XXL 114457 MiniMax 115607
XLarge 401212 Small 401250
8cm 117250 Large 401229 Mini 112194
5cm 117236
Fire box
Gasket Kit Keraminé ugniadézeée
Tarpiklio rinkinys Ugniadézé yra keraminiame pagrinde, j jg kraunamos anglys. Ugniadézéje ir EGG
llgg laikg daZnai naudojant Big Green Egg kepsnine veltinio tarpiklis, kepsninés pagrinde jrengtos specialios modernios angos, todél oras viduje nuolat
esantis ant keraminio dangcio ir pagrindo, galiausiai nusidévés. juda, kai dvifunkcis metalinis gaubtas ir traukos anga bdna atidaryti.
Tarpiklis saugo keramines dalis ir uztikrina tinkama oro cirkuliacija,
) todél bty protinga reguliariai jj keisti. Tg lengvai padarysite patys 2XL 120984 Medium 401182
jsigije tarpiklio rinkinj. Priklijuoti lipnig veltinio juostele vieni juokai. XXL 114440 MiniMax 115591
XLarge 112637 Small 401199
2XL*, XlLarge, Large Medium, MiniMax, Small, Mini Large 401175 Mini 112187
113726 113733
* Tarpiklio rinkinys 2XL kepsninei reikalingi du.
Base
Pagrindas

Cast Iron Grate
Ardynas

Patvari kars¢iui atspari keramika. Glazdra netrupa ir neblunka.

Jstatomas j ugniadéze. Jis perforuotas, todél oras gali judéti po visg 2XL 120946 Medium 401083

kepsnine, o susidare pelenai iSkrenta Zemyn. Pagaminus maistg juos XXL 114426 MiniMax 115577

lengva surinkti. XLarge 112620 Small 401090
Large 401076 Mini 401106

2XL 114716 MiniMax 103055

XLarge 112644

Large 103055 Small

Medium 103062 Mini 103079
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rEGGulator

reguliatorius

Tvirta naujutélj rEGGulator galima labai tiksliai reguliuoti. Jis ®
pagamintas i$ patvaraus ketaus, o rankena — is silikono, todél

galésite padidinti arba sumazinti j vidy patenkancio oro srautg Nenu st()klte

nenusidegindami pirsty. Reguliatorius padengtas specialiu nuo

. .. ; . ) . ) [ ] [
korozijos sauganciu sluoksniu, todél net baige gaminti maista
galésite jj palikti ant Big Green Egg kepsninés. ln l.

2XL, XLarge, Large, Medium 117847 Big Green Egg garantija
MiniMax, Small 117854

Mini 103017

* Mini modelio temperattros reguliatorius yra ketaus dangtelis su skylutemis ir
atrodo kitaip, nei Siame paveiksle/nuotraukoje

Rain Cap
Dangtelis nuo lietaus
Gali bati, kad benaudojant Big Green Egg kepsnine pradés Iyti

U Entuziastingo kepéjo lietus neiSgasdins. Beliks apsaugoti kepsnine, kad
j vidy nepatekty lietaus lasai. Big Green Egg dangtelis nuo lietaus — tai
tarytum oro reguliatoriaus skétis. Dangtelj nuo lietaus galima naudoti tik
drauge su rEGGulator reguliatoriumi.

2XL, XLarge, Large, Medium MiniMax, Small

120748 121042
Big Green Egg reiskia kokybe. Miisy gamybos procesas per laika buvo iStobulintas ir, pries paliekant miisy

Band Assembly Kit gamykla, kiekvienas Big Green Egg yra nuodugniai apZitirimas tam, kad galétume garantuoti, jog jis yra

Patentuota sistema, leidZianti lengvai atidaryti ir uzdaryti keraminj geriausios kokybés. Auksta Big Green Egg kokybé taip pat atsispindi ir garantijoje. Gaunate viso gyvenimo

gaubtg nejdedant dideliy fiziniy pastangu. garantija visoms kepsninés keraminiy, daliy medziagoms ir gamybos kokybei bei pratesta garantija visoms
kitoms dalims. Taip visada galésite gaminti savo Big Green Egg.

2XL 121271 MiniMax

Xlarge 117908 Small 126870

Large 117984 Siai ir kitai kartoms. Mes amzZinai zali. Jaudintis ar nesijaudinti

Medium 120021 Mini 117922 Keramika iSsiplecia kai jkaista ir susitraukia kai atvésta, kas Laimei, ne visuomet bitina Salinti gedimus ar keisti detales.
gali pazeisti medziaga. Nors pazeidimas gali atrodyti kaip Kai kurie apgadinimai yra tik kosmetiniai ir nejtakoja to,
defektas, dazniausiai jis yra nereikSmingas ir tokiu atveju kaip veikia jUsy Big Green Egg. Vis délto, kai kurie gedimai

Tinka tik Large e ° ® ° keitimas yra nereikalingas bei kiek eikvus. Tvarumas yra tai jtakoja. Neatidéliotinai imkités veiksmuy ir laiku viskg
modelio kepsninéms Atnalu lnlmo rlnklnys svarbus principas ir jUs savo Big Green Egg galite mégautis iSsiaiskinkite, kad jUs ir jusy pardavéjas kaip jmanoma greiciau

126931 visg gyvenima. Jus, Zinoma, turite uztikrinti gerg EGG priezilrg,  rastumeéte efektyvy sprendima. ISsiaiskinkite, ar bUtina taisyti

Vel kalp nauja kad jis visuomet bty puikios biklés! Nes geriau uzkirstikelig ~ apgadinimus, ar reikia keisti detales.

gedimams nei keisti detales. PrieZitiros patarimy rasite 62
puslapyje.

REGGULATOR DANGTELIS ZIEDO RINKINYS

Patentuotas rEGGulator dangtelis labai tikslus é Patentuota ,Easy to lift" sistema padés lengvu

ir patogus naudoti, nes turi kar§éiui atsparia ’ )} prisilietimu pakelti ir uzdaryti keraminj dangtj. Kada jaudintis | gedimai, itakojantys veikima Kada nesijaudinti | kosmetineé zala

rankenele. {-‘ 1

TEMPERATUROS MATUOKLIS P S—

XL dydzio termometras, kad bity lengviau
stebéti temperatlirg; pagamintas is$ diziams
atsparaus stiklo.

omy |« /
TARPIKLIO RINKINYS <L > > ==
Naujas paZangus tarpiklis, atsparus net o R g

didZiausiai temperatirai.
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Big Green Egg gerbéjai,
susivienykite! Isitraukite
i bendruomene.
Apsilankykite Gerbéju
parduotuvgje.

Tikras Big Green Egg gerbéjas visada iSsiskirs aistra maistui ir
uzsidegimu leisti laikg prie kamado kepsninés. Kita vertus, tikrg
gerbéja taip pat iSduoda dZzemperis bei kojinés. Juos ir kitas
originalias dovanas rasite musy Gerbéjy parduotuvéje adresu
fanshop.biggreenegg.eu.

Big Green Egg Modus Operandi
Modus Operandi yra jspudinga jokiai kitai
neprilygstanti knyga, must have tikriems

Big Green Egg gerbéjams. Tai yra vadovas,
jkvépimo Saltinis ir atradimy kelioné, su
kiekvienu patiekalu ir ingredientu, kiekvienu
gaminimo metodu ir jums reikalingu praktiniu
patarimu padésiantys gauti geriausia i$ jusy
Big Green Egg. Modus Operandi gausite su
darbo knyga ir puikia déZute laikymui ir be
abejoneés, tai leidinys, kurj norésite turéti savo
namuose.

904 puslapiy 818177

The Big Green Egg Book

Big Green Egg knyga

Visi Big Green Egg gerbéjai Big Green
Egg knyga laiko kulinarine biblija. Siam
nuostabiai apipavidalintam Zinynui jZanga
paraseé garsus olandy Sefas Jonnie Boer.
Knygoje aprasyti visi maisto gaminimo
budai, kuriuos galima pritaikyti Big
Green Egg kepsninéje: kepimas orkaitéje,
skrudinimas, troskinimas, kepimas ant
groteliy, rukinimas ir maisto gaminimas
Zemoje temperatUroje. | Zinyna jtraukti

ir paprasti, ir sudétingesni receptai,
jkvépsiantys Jus siekti kulinariniy
aukstumuy.

Angly kalba 116680
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Ruosiatés ikurti
Big Green Egg?
Tinkamai
apsirenkite!

fanshop.biggreenegg.eu
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Informacija

Idéja, dizainas ir igyvendinimas
Big Green Egg Europe B.V.

Leidyba
Manon van Dijk, Eline Spruit

Tekstai
Else Sodderland, Inge van der Helm, Yvonne Berkhout,
Caroline Ludwig, Iris Buddingh'

Virtuvés Sefai
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Jimmie Boer

Nuotraukos

Sven ter Heide, Femque Schook, Robert Peek
Robertas Daskevicius
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Autorinés teisés © 2022 Big Green Egg Europe. Visos
teisés saugomos. Jei nenurodyta kitaip, visos Siuose
puslapiuose esancios medziagos autorinés teisés
priklauso Big Green Egg Europe B.V. Visos teisés
saugomos. Visa Siuose puslapiuose esancig medziaga,
iskaitant teksta ir iliustracijas, gali naudoti tik Big Green
Egg Europe B.V. savo tikslais. Grieztai draudziama be
iSankstinio rasytinio leidimo medZiaga dauginti, keisti,
laikyti duomeny saugojimo sistemoje ir perspausdinti bet
kokia forma, jskaitant elektronine, mechanine ir kitokia,
iSskyrus asmeninj naudojima.

Nors katalogas parengtas labai kruopsciai, Big Green Egg
Europe B.V. negali garantuoti pateiktos informacijos
teisingumo arba iSsamumo. Pateikta informacija
nesuteikia jokiy teisiy, o Big Green Egg Europe B.V.
neatsakinga uz pasekmes, kilusias naudojantis Sia
informacija. LTv1.012022

Big Green Egg® EGG?®, ir convEGGtor® yra registruoti arba
paprasti prekiy Zenklai, priklausantys Big Green Egg Inc.

O' BiggreeneggLT

f Big Green Egg Lietuva

» | BigGreen Egg Lietuva

V8

310 228

¥

ISITRAUKITE ] BIG GREEN EGG
BENDRUOMENE INTERNETE

#BigGreenEgg +#TheEvergreen

Esate naujokas, o gal jau patyres Big Green Egg entuziastas? Tapkite musy
bendruomenés nariu ir niekada nepraleiskite naujienu, taip pat ikvepianciy
tinklarascio irasy. Atraskite gardziausius receptus — nuo lengvy iki sudétingu;
bendraukite su kitais Big Green Egg gerbéjais. Mielai laukiame visu: mésédziu, zuvy,
aistruoliu, vegetary, veganuy ir fleksitary ir, zinoma, maziausiy Seimos nariuy,. Sekite
misy paskyras socialiniuose tinkluose, kad tikrai nieko nepraleistuméte!
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Tai yra Big Green Egg

Big Green Egg — populiariausia kamado kepsnine,
pagaminta is geriausios keramikos. Nuo pat 1974 m.
kuriame grazius prisiminimus ir toliau tai darysime.

Big Green Egg — originalioji kepsniné. Visada zalia.

BIGGREENEGG.LT



